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AZ EGYETEMES MAGYAR TEJGAZDASAG ORSZAGOS LAPJA

12 OLDAL

Sikeres volt a SIRHA
Budapest szakkiallitas

Tobb mint 15 ezer latogaté vett részt az idén elsé alkalommal
rendezett SIRHA Budapest szakkiéllitason. A mércius 10-12 ks-
z6tt, mintegy 20 ezer négyzetméteren megrendezett, hdromna-
pos nemzetkdzi seregszemlén az élelmiszeripar, a vendéglétas,
valamint a széllodaipar  Gjdonségait mutattdk be az ér-

deklédsknek.

— Az elmilt idészakban 70-r61 75
szazalékra nétt a Magyarorszdgon
eléallitott élelmiszerek fogyasztasa —
mondta Fazekas Sdndor vidékfej-
lesztési miniszter a szakkidllitds
megnyitdjan. Beszédében stratégiai
agazatta nyilvanitotta az élelmiszeri-
part, mondvan a kormany tdmogatja
az el6remutaté eréfeszitéseket, meg-
becsiili a kimagaslé teljesitményeket
és fontosnak tartja, hogy az egészsé-
ges taplalkozast segité termékek ke-
riiljenek a magyar emberek asztalara.

A szakkidllitas céljat hangsilyoz-
va kijelentette, ezzel is eld akarjak
segiteni a belfoldi véllalkozasok, cé-
gek nemzetkozi piacra jutdsat. A kor-
manyzati célok megvaldsitdsdhoz el-
engedhetetlen a jol mikods, ver-
senyképes vallalkozasok piaci jelen-
léte.

A tirca vezetbje arra is Kkitért,
hogy a Magyarorszdgon megtermelt
mezdgazdasdgi termékek szadmadra
ma is az élelmiszer-feldolgozok je-
lentik az elsédleges piacot, az agrar-
termékek kétharmada ugyanis fel-
dolgozott formaban hasznosul. En-
nek alapjan kiemelt cél, hogy az élel-
miszerldnc optimalizdldsdval a le-
hetd legmagasabb hozzaadott értéket
allitsdk el6 novelve a hazai termékek

és szolgdltatdsok részardnydt, vala-
mint az exportot.

A tarcavezet6 kiilon is szolt arrdl,
hogy a helyi piacok névekvo népsze-
rliségének koszonhetben egyre tobb
hagyomanyos technolégidval, dssze-
tétellel és izvilaggal rendelkezd élel-
miszer vasarolhat6. Emellett Ma-
gyarorszag tobb eszkozt is alkalmaz
— példdul védjegyeket (hungarikum,
Kivalé Magyar Elelmiszer) — termé-
kei mindségének, eredetének, kiilon-
leges tulajdonsagainak megdrzésére,
védelmére.

*

A SIRHA kidllitdson sajnos nem
taldlkozunk sem hazai nagy tejfel-
dolgoz6 céggel, sem termékeikkel.
Am néhdnyan megragadtik a le-
hetéséget, hogy bemutassak, megis-
mertessék termékeiket a kidllitds 14-

togatdival.
Fejes Jdnos Ostermelé az Agria
Kézmiives Sajtmtihely termékeit

mutatta be: gyurt sajtot, natir és kii-
lonféle izesitésti gomolyat, kifli alak-
ra formazott parenyicat, a bejglisze-
riien Osszetekert sajtot, no €s a fasze-
nes sajtot, amely kiviilr6l teljesen fe-
kete és amelyr6l kidertilt, régi fran-
cia forma ez.

Az 6stermeld nehéz fizikai munk4-
nak nevezte a sajtkészitést, amit tech-
nolégidval ugyan lehet konnyiteni, de
a lényeg nem vdltozik. Viszont gy
l14tja: a magyar kezd sajtevd lenni.

A Sajtmtihely 30 kézmivest tart
el. Ugyelnek arra, hogy maguk kisér-
letezz€k ki az 1j terméket, mert Fejes
Janos szerint: aranyszabdly hogy ne
utdnozzak egymadst a sajtosok!

Sok fotoval diszitett volt az Etyek-
tej Odon-Major standja, amelyben a
Bicskei Mezbgazdasdgi Zrt. igazga-
t6ja, Hegediis Imre fogadta az ér-
dekléddket. Megtudtuk: az Uj Szé-
chenyi Terv keretében pdlydzatot
nyertek gyogy- és fliszerndvényeket
tartalmazdé legeld telepitésére, ill. ta-
karményozisra, amelyek jotékony
hatdssal vannak a tej beltartalmi érté-
kére és azokra a sajtokra, tejtermé-
kekre, amelyek ebbdl a tejbdl ké-

sziilnek. Tobb mint 2000 hektaron
termelnek hudszféle novényt a szar-
vasmarhdknak, kozottik 12 fajta
gy6gyndvényt is. A herbalegeld j-
donség, kisérleti stidiumban van, de
mdar most latszik, dj korszakot lehet
nyitni vele.

— Az én nagyapdm svijcerdjos
volt, aki pontosan tudta, a mindség a
legel6n dél el. Ezért fontos, hogy mit
etetiink a tehénnel, mi Keriil abba a
napi 4000 liter tejbe, amit 140 alkal-
mazottunk dolgoz fel turénak, vaj-
nak, tejfolnek, joghurtnak és a tizen-
két féle sajtnak.

A Kunszentmdrtoni sajtiizem kis
pavilonjdban Sziics Zsuzsanna ke-
reskedelmi vezet6t taldltuk, aki a
bemutatkozdst azzal kezdte, hogy
lizemiik a békéscsabai székhelyl
agrarholding része.

(Folytatds a 3. oldalon.)

Fazekas Sandor meglatogatta a Bicskei Mezdgazdasagi Zrt. standjdt,
ahol Hegediis Imre fogadta a minisztert

Foté: Pelséczy Csaba (VM)

Megallapodott az agrarkamara
és az AVHGA

Az agraragazat finanszirozasanak és versenyképességének javitasa
érdekében egyiittmiikodési megallapodast irt ala a Nemzeti Agrar-
gazdasagi Kamara (NAK) és az Agrar-Vallalkozasi Hitelgarancia
Alapitvany (AVHGA).

Mindkét szervezet kiemelten kezeli az 6stermelSk és a csaladi gazdasa-
gok finanszirozasi feltételeinek javitasat. A NAK az alapitvany segitségé-
vel a halézatan keresztiil eljuttatja a finanszirozasi, uniés €s hazai timoga-
tasi lehet6ségekkel kapcsolatos informdacidkat a vallalkozdsokhoz — mond-
ta a megallapodast kovetéen Gydrffy Baldzs, a kamara elnoke.

Az agrarium tdmogatasi lehetdségei mas dgazatokhoz képest szigorib-
ban szabdlyozottak. Az AVHGA villalja, hogy a kedvezményes kezességi
dijra nem jogosult agrarcégek szamadra alapitvdnyi tdmogatdst biztosit —
kozolte Herczegh Andrds, az AVHGA ligyvezetd igazgatéja. Ez a gyakor-
latban azt jelenti, hogy sajit kockdzatdra, az dllam viszontgarancidja nélkiil
nytjt kezességet ezeknek a cégeknek.

Az ligyvezetd igazgatd elmondta: kozos céljuk a kamaraval, hogy olyan
Uj pénziigyi eszkozoket, megoldasokat dolgozzanak ki, amelyek segitik a
kovetkezd években a mezdgazdasagi beruhazdsok megvaldsuldsat.

Az AVHGA 1991-es megalakuldsa 6ta non-profit szervezetként készfi-
zetd kezességvallaldssal segiti a vidéki mikro-, kis és kozepes agrarvallal-
kozasokat. Az alapitvdny tobb mint 150 pénziigyi intézménnyel 4ll kapcso-
latban, igy csaknem 2500 hitelintézeti fikban juthatnak hozza a véllalko-
zasok a kezességhez.

(MTI)

Tizenhetedik alkalommal indul Utjara
a Magyar Termek Nagydij

Ma mar nem elég jo terméket eléallitani ahhoz, hogy itthon és a ha-
taron til egyarant a kiemelkedd kategoriaba sorolja azt a piac. A leg-
jobbnak, a legfigyelemreméltobbnak kell lenni ahhoz, hogy a piaci
versenyben helyiink legyen. Nagyjabol igy Osszegezhet6 a Magyar
Termék Nagydij Palyazat célja, amely 17 esztendeje valtja ki a kii-
lonféle agazatok érdeklGdését és serkenti a megmérettetésre, a ter-
mék nagydijanak elnyerésére. A palyazat az idén tobb tjdonsagot is
tartalmaz.

(Folytatds a 3. oldalon.)
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A Magyar Termék Nagydij és a kilondijak tréfedit idén a holléhazi Magyar
Porcelanmanufaktira Kft. késziti
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Atadték a
tejporgyarat

Ujraindul a
termelés

a két éve leallitott
berettydujfalui
tejizemben

7. old.

Uj tejiizem
Mérichidan

A 150 millié
forintbdl megépdilt
lizem kapacitasa
napi 4000 liter te]
feldolgozasa

Transz-
zsirsavak

Minden, amit az
egészségre karos
transzzsirsavakrol
tudni érdemes...

11. old.

Sajt-
kilonlegességek
a Garabonciastol

Filozofiank:
egeészséges, j0
termékek
eldallitasa, mert

azokra mindig van
és lesz vevé...
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Bovilt az EU tejgazdasaga 2013-ban

A legfrissebb statisztikdk szerint az elmult évben az EU tejfelva-
sarldsa 140,6 milliard kg volt, 0,7%-kal tobb mint 2012-ben. Az
els6 félévben még csokkenés volt, a masodik félév jelentds nove-
kedése azonban mér éves tobbletet eredményezett. A legnagyobb
tejtermel6, Németorszag felvasarldsa 2%-kal nétt és meghaladta
a 30 milliard kg-ot. Ugyancsak jelentds novekedés volt Hollandi-
aban (4,6%), frorszégban (3,4%) és Danidban (2,7%). A nagy tej-
termelk koziil a legnagyobb csokkenés Olaszorszdgban volt,
3,5%. Sajnos Magyarorszag felvdsarldsa is csokkent 3,4%-kal.
Az EU-ban felvasdrolt tej 45%-4t sajtgyartasra forditottdk, a ter-
melés tobb mint 8,5 millié tonna volt (+ 1%). Vajbdl 2 milli6 ton-
nét, sovany tejporbdl 1,1 milli6 tonndt, zsiros tejporbél 0,6 millid
tonndt gydrtottak.

Uj-Zéland dominal a tejtermékek
vilagpiacan
Toviabbra is Uj-Zéland a meghatirozé szallité a fobb tejtermékek
vilagkereskedelmében. 2013. évben 6sszesen 2,4 millié tonna va-
jat, tejport és sajtot exportaltak, mig a masodik helyen 4ll6 EU
1,7 milli6 tonnat. Az USA 1 millié tonnaval a harmadik, azonban
figyelemre méltd, hogy 2013-ban az el6z8 évhez viszonyitva

30%-kal novelte kivitelét, mig az el6bbi kettd 5 illetve 6%-kal
kevesebbet exportalt.

Jelentds birsag varhaté irorszagban

A magas vildgpiaci tejtermék draknak koszonhetSen a dontSen
exportra termel§ ir tejfeldolgozok jelentsen felemelték a tej fel-
Emiatt sok gazdasdgban a kvotat meghaladé mennyiségil tejet
termelnek, ami birsdgot von maga utdn. Az el6zetes szdmitdsok
szerint akdr 30-40 milli6 eur6 nagysdgrendi is lehet a birsdg. Ir-
orszag két évvel ezeldtt is tillépte a kvotat, ami akkor 16 millié
euréba kertilt.

Kinai tejfeldolgozé épil Uj-Zélandon

A kinai Bels6-mongdliai Yili Ipari Csoport milt év dprilisdban
kapta meg a jovdhagydst az Uj-zélandi Oceania Dairy tejipari cég
megvasarlasara és azonnal elkezdték egy tejfeldolgozd épitését.
A vérhatdan jiliusban elkésziil§ lizem a tervek szerint évi 47 ezer
tonna gyermektdpszert fog gydrtani kinai export céljara. A Yili a
legnagyobb tejipari cég Kindban.

Novekvo arak, csokkené fogyasztas

A GfK altal készitett tanulmdny szerint 2013-ban jelent&sen
emelkedtek a tejtermékek fogyasztéi drai Németorszdgban. De-
cemberben példaul a Gouda sajt 89 centtel, az Ementéli 45 cent-
tel, a ldgysajt 23 centtel, a vaj 96 centtel volt drdgabb kilonként
az egy évvel korabbindl. Ennek tulajdonitjdk, hogy tobb termék-
csoportban csokkent a fogyasztds. A fogyasztdi tej értékesitése
1,4%-kal, a joghurté¢ 2,6%-kal, a tir6é 1,1%-kal, a vajé pedig
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Csaladi gazdasdgok vilagforuma

A gazdasaghan kulcsszerepe van a ¢csaladi vallalkozasoknak

A csaladi gazdalkodoknak koszonhetéen a vilagon mindenhol djraélednek az
évszazados termelési hagyomanyok — jelentette ki Fazekas Sandor vidékfej-
lesztési miniszter a csaladi gazdasagok budapesti vilagforumanak megnyito-
jan. Az ENSZ Elelmezési és Mezogazdasagi Szervezetének (FAO) kozos ta-
nacskozasan 104 orszag mintegy félezer résztvevivel képviseltette magat. A
résztvevik a csaladi gazdasagokat érint6 leglényegesebb kérdésekrol, kihiva-
sokrol és lehetségekrol tanacskoztak. Az ENSZ Kozgyiilése e gazdalkodasi
forma kiemelt szerepét elismerve 2014-et a Csalddi Gazdasdagok Nemzetkozi

Evévé nyilvanitotta.

Fazekas Sandor miniszter elmondta: a
csalddi gazdalkodds kodzponti szerepet jat-
szik a globdlis és helyi élelmezés-bizton-
sdg megteremtésében, valamint a termé-
szeti er6forrdsokkal valé fenntarthaté gaz-
ddlkoddsban. A vildgfolyamatok poziti-
vabbad tételében kulcsszerepe van a csalddi
gazdasdgoknak, és ehhez a folyamathoz
Magyarorszdg aktivan kivdn hozzdjarulni.
Hazank megkiilonboztetett figyelmet for-
dit a csalddi gazddlkodok felkaroldsdra és
segiti ket abban, hogy hozzijussanak a
termeléshez sziikséges ismeretekhez, meg-
6vhassdk a termdfold mindségét, illetve
novelhessék termelési potencidljukat. Ma-
gyarorszdgon jelenleg tobb mint 460 ezer
csaladi gazdédlkodd, Gstermeld van és a
szdmuk folyamatosan novekszik.

A térca vezetdje kiemelte: a csalddi gaz-
dasdgok helyzetét hasonl6an itélik meg
José Graziano da Silva-val a FAO f6igaz-
gatdjaval, aki partner volt abban, hogy a
mostani globdlis eseményt megszervezze
a Vidékfejlesztési Minisztérium. A minisz-
ter a tovdbbiakban arrdl beszélt, hogy a
magyar vidék - jorészt éppen a kisbirtokos
csaladi gazdalkoddknak koszonhetden -
olyan felhalmozott tudést, kulturdlis érté-
ket, szellemi és épitett Orokséget Oriz,
amelyet meg kell vni a jové nemzedékek
szdmdra. Ezért a Nemzeti Vidékstratégia
kidolgozdsakor a tobbfunkcidés mez6gaz-
dasédgi modell kialakitdsa volt a cél. A ma-
gyar agrartdrca olvasatdban a mezdgazda-
sdg fenntarthatd fejlesztése azt jelenti,

hogy a természeti erdforrasokkal vald
ésszerli gazdalkodas és a bioldgiai sokfé-
leség megdrzése mellett a bevalt, korszeri
technolégiai megoldasok alkalmazdsaval,
a megléve bioldgiai alapokra épitve érnek
el a gazddk minél magasabb hozamokat. A
tarca vezet§je arra is felhivta a figyelmet,
hogy hazankban szinte hétr6l-hétre nyil-
nak gazdapiacok, a helyi termelés és érté-
kesités 0Osszekapcsoldsaval egy uj élet-
mindség sziiletett vidéken.

A férum négy alapvetd Osszefiiggésben
elemezte a csalddi gazdasdgok lehetdsége-
it: a csalddi gazdasdgok szerepe a helyi és
globilis élelmezés-biztonsdg megteremté-
sében; a csalddi gazdalkodas és a fenntart-
hat6sdg harom pillére - a tarsadalmi, kor-
nyezeti és gazdasdgi szempontok Ossze-
hangoldsa; tovabba a legfébb kihivdsok és
lehetGségek a mez6gazdasagi beruhdzasok
szdmdra a csalddi gazdilkoddsban; vala-
mint a n8k és a fiatal gazddk szerepe a csa-
ladi gazddlkoddsban.

A miniszteri kerekasztal sordn az dgazat
vezet6i elemezték a csalddi gazdasagokat
tdmogatd, valamint azok piacra jutdsat se-
it kiilonb6z6 kormanyzati programokat,
intézkedéseket. Ezen kiviil sz6 esett a fo-
gyasztok 0sztonzésérdl is, hiszen a kor-
manyzati timogatas mellett sziikség van
arra is, hogy a vasarlok keressék a csalddi
gazdasdgok termékeit. A vildgférumon
megvitattdk a csalddi gazdasagok add- és
cégjogi helyzetét, a gazdasdgokat érintd
legfébb pénziigyi kérdéseket, igy példaul a

hitelfelvételt. Emellett foglalkoztak a gaz-
dék egyiittmtikodésének kérdéseivel is. A
tandcskozdson hangsilyos szerepet kapott
andk és a fiatal gazdak helyzete is.

A vilagférumon Fazekas Sdndor vidék-
fejlesztési miniszter és Edmond Panariti,
Albdnia mezdgazdasagi, vidékfejlesztési
és vizgazdalkoddsi minisztere egyiittmi-
kodési megdllapoddst ir ald. Az egyez-
mény célja az albdn-magyar kereskedelmi
kapcsolatok fejlesztése, amelynek révén
kiépiilhetnének azok az értékesitési csator-
ndk, amelyeken keresztiil a magyar élelmi-
szer export mértéke novelhetd a délszlav
orszag irdnydba. Kiemelt szerepet jatszik a
két orszag egyiittmikodésében az élelmi-
szerbiztonsdg teriilete, kiilonos tekintettel
a magyar tapasztalatok dtaddsa az albian
EU integricios torekvések keretében.

Magyarorszdg a Kazah Koztdrsasidgot
fontos gazdasagi partnerként tartja szimon
és sok lehetdséget 14t a két orszdg kozotti
egyiittmiikodésre — jelentette ki Fazekas
Sandor vidékfejlesztési miniszter Aitzha-
nov Dulat Nulievich, a KaZagro Holding
elnokével valé taldlkozét kovetden. A le-
hetséges egyiittm{ikodési teriiletek feltér-
képezése mellett a felek hangsulyoztik a
magyar technoldgia, a tapasztalatok dtada-
sdnak fontossagdt, valamint hogy a két or-
szag kozott tovabb erdsodjenek az iizleti
kapcsolatok.

Az egyeztetéseken a vidékfejlesztési
tarca vezetdje hangsulyozta: a VM szeret-
né elérni, hogy a magasan feldolgozott
magyar élelmiszeripari exporttermékek a
lehet6 legkevesebb adminisztracids teher-
rel juthassanak be a Kazah Koztdrsasdgba.
Ezt segiti, hogy az orosz-kazah-belorusz
Vamunioban mar egységesitették az allat-,
és novény-egészségiigyi kovetelményeket.
A miniszter tovabbi fontos 1épésnek tarta-
nd, ha az exporthoz sziikséges, egy tagél-
lamban mar elfogadott dokumentumokat a
Vémunié minden tagdllama elismerné.

Szaud-Arabiaba exportal a Korostej

A Korostej tizenkétezer tonna sajt szallitasarol irt

Riad Naboulsi

alapitotta
1989-ben. A cégcsoporthoz

adtdk. A cégcsoport tavaly
avatta fel {izemcsarnokat

3,5%-kal csokkent.

M.Zs.

A dolgozdk a szilvesztert
tinnepelték, a férfiak az egyik
sajtkészitd kadban vettek tej-
fiird6t fittyet hanyva az élel-
miszerhigiéniai el6irdsokra.

Egyikiik raaddsul internetes
kozosségi oldaldn dicsekedett
el megbotrankoztaty szoérako-
z4sukkal.

A Lifenews orosz kereske-
delmi televizié internetes ol-
daldn nemcsak a fotok litha-
tok, hanem egy videofelvétel
is, amelyen az 6évbicsiztatd
résztvevoi abban versenyez-
tek, ki tudja gyorsabban felte-
kerni a késziild sajtkotegeket.
Ebben az iizemben gyartjak a
hajfonathoz hasonl6 sajtot,
amelyet az Omszki régié Sziri
(Sajtok) nevili kereskedShdza
szerte az orszdgban forgalmaz.

Az ligyre az orosz sajtd
csak most deritett fényt. A fo-

Tejben fiurodtek, teljesen
megsziinhet a gyartas

Harom hénapra bezaratta az orosz fogyasztévédelmi hato-
sag a szibériai Omszki régio egyik sajtiizemét, mert az ott
dolgozok az egyik iizemi sajtkészitd kadat arra hasznaltak,
hogy benne tejben fiirodjenek.

gyasztok most amiatt aggdd-
nak, hogy a fiirdésre hasznilt
tej a késztermékekbe is beke-
riilhetett.

A tejben pancsoldst és a
szilveszteri ,sajtkészitd ver-
senyt” kezdeményezd, a botra-
nyos szilveszteri mulatsagrol a
felvételeket a vilaghdldra fel-
helyez§ fiatalember idSkozben
eltlint a hatésdgok szeme el6l.

A botrdnnyal 0Osszefiiggés-
ben kideriilt az is, hogy a Sziri
keresked6hdz a sziikséges ha-
tosdgi  engedélyek  nélkiil
kezdte el gydrtani lizemében
2011-ben a sajtot. Ezért elkép-
zelhetd, hogy a botrdny és az
id6kozben feltdrt szdmos sza-
bélytalansdg miatt akdr telje-
sen megszlinhet a sajtgyartas a
szibériai régionak ebben az
tizemében.

(Origo)

ala szerzédéseket Rijadban, a Magyar-Arab Uzleti
Férumhoz kapcsolodd targyalasokon — kozolte a
cégcsoport az MTI-vel.

A szerzddések értelmében
2014-ben és 2015-ben a
Kérostej tobb mint 60 millié
dollar értékben szallit arab

galmazénak. Az eseményso-
rozaton jelen voltak a
K&rostej libanoni, egyesiilt

megrendelSinek  sajtokat.
Elsésorban HAJDU

grill sajtot, HAJ-
DU  kashkavalt
és krémfehér saj-
tokat — ismertet-
ték a kozle-
ményben.

Az Uzleti Fo- B
rumon mezdgaz-
dasagi, élelmi-
szeripari, egészségiigyi,
technolégiai cégek mutat-
koztak be az Arab-6bol tér-
ségébdl és Eszak-Afrikdbol
érkez6 mintegy 500 iizlet-
embernek, importérnek, for-

arab emirségekbeli, jordani-
ai, kuvaiti, szaud-arabiai és
sziriai kereskedelmi partne-
rei is.

A Korostej vallalatcsopor-
tot a libanoni szdrmazasu

Tejjel teazzunk?

Magyarorszagon nem divat tejjel inni a teat. Nem Ugy az ango-
loknal! Parazs vitak tartottak évszazadokon at, hogy mi keriiljén
elébb a csészébe: a tej, vagy a tea? Praktikus oka volt annak,
hogy elébb a tejet, majd a teat toltttek, ugyanis a csésze
kénnyen elpattanhatott, ha forditott volt a sorrend. Késébb Vikto-
ria kiralynd idejében, amikor mar porcelan csészékbdl tedztak az
angolok, megforditottak a sorrendet, ezzel is bizonyitva, hogy te-
lik a draga tedzd eszkdzokre.

tartozé vallalatok — a Cara-
vanes Kft., a Babel Sajt Kft.,
a Dravatej Kft., a Korostej
Kft. és a Wassim Sajt Kft. —
2012-ben a magyarorszigi
sajttermelés  egyharmadat

850 milli6 forintos beruhd-
zassal. A Korostej cégceso-
port sajttermelésének két-
harmadat értékesiti kiilpia-
cokon, elsésorban az arab
orszdgokban.

letének elutalasat.

A . friss tejen” mulik
milliardok sorsa

A friss tej” definiciéjan bukhat el az, hogy Gérdégorszag
megkapja-e az orszagnak jar6 nemzetkézi hitelcsomag
tjabb, 10 millidrd eurds részletét - irja a Reuters.

Goérégorszag kormanya azon vitdzik az orszdg nemzetkézi hite-
lez6ivel, hogy mi nevezhetd friss tejnek. Az orszagot hitelezd trojka
ki szeretné tagitani az idStartamot, amig egy doboz tej frissnek ne-
vezhetd: a gorég szabalyozas szerint 5 napig nevezhetd frissnek a
tej, a trojka viszont 11 napra szeretné kibdviteni ezt a hatart. A kor-
manykoalicid képviseldinek egy csoportia megtorpeddzna a hite-
lez6k kéréseét, ezzel pedig veszélybe sodorhatjdk az orszag szama-
ra biztositott pénziigyi segélycsomag Ujabb, 10 milliard eurds rész-

A gordg termeldk ugyanakkor aggddnak, hogy ezzel a Iépés-
sel megugorhatna az importtermékek aranya, vagyis az ¢ helyze-
tlik veszélybe keriilhet. A termel6k mellé hat kormanyzati képvi-
seld is felzarkdzott, 6k azt mondjak, hogy nem tdmogatjdk azt az
egyseges reformcsomagot, melyet a kormany tervez benyujtani
azért, hogy megkaphassak az orszag szamara biztositott pénz-
ligyi mentécsomag Ujabb, 10 millidrd eurd részletét.

Gorégorszag az egyedili allam az EU-ban, mely térvényileg
hatdrozza meg, hogy meddig nevezhetd frissnek a tej, és a ter-
mekre drat is megszabnak, ez pedig 1,3 eurd literenként. Az
OECD szerint a gérég6k mintegy harmadaval fizettek tobbet a tej-
termékekért 2012-ben, mint az uniés atlag.

o
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Sikeres volt a SIRHA Budapest
szakkiallitas
(Folytatas az 1. oldalrél)

A sajtizem 50 embernek ad munkét. Az alapanyag je-
lentds részét sajat, ezres l€tszamu tehenészeti telepiikrol
szerzik be, de vasarolnak is tejet. A sajtiizem évente 10 millié
liter tejet dolgoz fel, amelybdl zommel sajt €s joghurt ké-
sziil. Kiilonlegességiik a kaskaval tipust sonkds tekercs és a
medvehagymds korozott. Kiilfoldi partnereik tobbsége az
arab vildgbdl és a német nyelvteriiletrdl keriil ki. Sziics
Zsuzsa megjegyezte: kicsi a bors, de erds, amit a masfél
millidrdos éves bevétel is mutat.

Az olasz Zenobio cég standjan Kovdcs Barbara marke-
ting koordinator elmondta: ugy 6t-hat éve allnak kapcsolat-
ban a magyar partnereikkel. Az éttermek a Grana Pladana
kemény sajtot kérik, de kedvelt iz a magyaroknak a Taleggio
lagysajt és a fiistolt mozzarella is. Kiilonlegességiikkel, a tej-
szinnel toltott mozzarelldval most ismerkedik a hazai piac.

A lengyel Mlekovita viszont most ismerkedik a magyar pi-
accal. Bartosz Ziemianowicz, a kiilfoldi kapcsolatok referen-
se elarulta: a lengyel sajtkészités fellegvarat 13 gyar egésziti
ki, termelésiik jelent6s. Azért jottek el a kidllitasra, mert sze-
retnék megismertetni termékeiket a magyarokkal.

Sz.1.

A vitrinben a Kunszentmdrtoni Sajtizem St. Martoni
markanevet viseld sajtkollekcidja

Hegedis Imre a finom soiltok mellett az Etyektej-Odén-
majorban lévé herbalegelét népszerisitette a kidllitason
[Fotek: Szlanyinka-Temesi)

@TEJIPARI HIRLAP

Eletbe Iépett a kézmiives élelmiszerekre vonatkozo iranyelv

Marcius végén életbe Iépett a Magyar Elelmiszerkonyv kézmiives élel-
miszerekre vonatkozo iranyelve, amely meghatarozza, hogy mi tekint-
het6 kézmiives (mives) élelmiszernek — jelentette be Kardevan Endre.

A Vidékfejlesztési Minisztérium élel-
miszerlanc-feliigyeletért és agrarigazga-
tasért felelds allamtitkdra emlékeztetett
arra, hogy a kézmives élelmiszereket
hagyoményos technolégidval, altalaban
magas mindségi elvardsoknak eleget té-
ve, a tomegtermékeknél 1ényegesen ki-
sebb mennyiségben készitik. Elmondta:
a Magyar Elelmiszerkonyv j kézmives
szabdlyozdsa korldtozza azokat az esete-
ket, amikor a kifejezetten ipari médon
eléallitott élelmiszerek — még ha kivalo
mindségliek is — kézmives élelmiszer-
ként értékesithetok.

A most életbe 1épett szabdlyozas célja
olyan fizikai, kémiai és érzékszervi jel-
lemz8k, valamint el6allitasi technolégi-
ak meghatarozasa, amelyek egyértelmii-
en megkiilonboztetik a kézmiives tech-
noldgidval késziilt termékeket az ipari
modszerekkel és méretekben elddllitot-
taktdl. Igy a kézmivességet elsGsorban
az elbdllitds modja és az ahhoz sziiksé-
ges tudds és tapasztalat hatdrozza meg.

Az irdnyelv korlatozza a felhasznélha-
t6 anyagok korét is, mivel ezektdl az
élelmiszerektdl joggal elvarhatd, hogy
ne tartalmazzanak felesleges adaléka-
nyagokat, mesterséges anyagokat vagy
édesitbszereket, izfokozdkat. Amennyi-
ben van — egy-egy teriiletre érvényes —
kiilonleges mindségre vonatkozé élelmi-
szerkonyvi irdnyelv, akkor a kézmiives
termékeknek mindenképpen teljesiteni-
ik kell az ezekben foglaltakat is.

A Vidékfejlesztési Minisztérium elko-
telezett abban, hogy a hagyomanyokat
tovabbvivl, az egészséges tipldlkozds
céljait szolgdld élelmiszerek elallitasat
el6segitse és tdmogassa. A  kister-
melSknek, a mikro vallalkozasoknak a
specidlis fogyasztdi igényeket kielégitd,

a regiondlis izeket ismét felfedezd
élelmiszerek elGallitasara kell koncent-
rélniuk.

Gyaraky Zoltdn, a VM f6osztalyve-
zetGje arrdl beszélt, hogy a tarca idSben
Iépett ezen a teriileten, mert felismerte:
“trendi a kézmiives élelmiszer”. Az élel-
miszer-el6allits teriiletén is egyre kiéle-
zettebb a verseny és elényt élveznek
azok a termékek, amelyeket a fogyasztok
valamilyen okbdl keresnek - mondta.
MTI-VM

Ingyen ontozoviz
a gazdaknak

A Beligyminisztérium bejelentette, hogy a kormény déntése értelmé-
ben a mezégazdasagi vizfelhasznalék részére ingyenesen biztositiak az
ontdzésre haszndlt vizet. A viziigyi igazgatésdgok megkezdiéek a fel-
készilést az ingyenes vizszolgaltatds biztositésara, ami magéban foglal-
ja a szivattyOtelepek megfelels éllapotba hozésat, a csatornak kargon-
tartasét. A Beligyminisztérium kézleménye szerint 28.000 kilométernyi
Gllami kezelésG vizhalézat vagyonkezelése, fenntartésa és izemeltetése
keril &t a viziigyi igazgatésagokhoz, de a rendszert az egész orszagra

ki fogjak terjeszteni.

Jakab Istvén, a (MAGOSZ) elnske, az Orszaggyilés alelndke szerint
a beligyi tarca dontése lehetévé teszi, hogy Magyarorszég teljes vizkor-
manyzasa kialakuljon a kévetkez8 években, ennek megvalésitaséhoz

edig a kdvetkez8 unids ksltségvetési ciklus forrasait is tel lehet majd
Eoszné|ni. A ddntés értelmében a vizért a magyar gazdénak nem kell t

zetni, ennek célja pedig az, hogy lehetsleg minél nagyobb tdmegi érut
tudjanak elédllitani — fogalmazott Jakab Istvén. Hozzdtette: az eredmé-
nyes ontdzés érdekében tarsulniuk és egyeztetniik kell egyméssal a gaz-
délkodéknak.

Az 6ntdz8viz ingyenes biztositdsa a gazdéknak Czervan Gyérgy, a
VM agrérgazdaségeért felelés allamtitkara szerint segithet abban, hogy o
jelenlegi 100 ezerqwektérrd a dupléjéra emelkedjen az nt6zott terulet
nagysdga Magyarorszégon, miutan 200 ezer hektaron ma is megvan-
noE erre a feltételek.

Tizenhetedik alkalommal indul utjara a Magyar Termeék Nagydij

(Folytatds az 1. oldalrél.)

Az immadr 17. alkalommal
meghirdetett Magyar Ter-
mék Nagydij Palyazatban
idén — Magyarorszdg gazda-
sagi stratégidjahoz igazodva
— a dijazott aruk és szolgdlta-
tasok megitélésénél kiemelt
hangstlyt kap az exportori-
entdcié. 2014-ben mar 31
fécsoport 53  témakorében
lehet palydzni a dij elnyeré-
sére. A hiteles védjeggyel el-
latott termékek felé bizalom-
mal fordulnak a fogyasztok
és a felmérések szerint kere-
sik is azokat. A tanusité véd-
jeggyel ellatott aruk és szol-
gdltatdsok a nemzetkozi pia-
con is versenyképesebbek,
hiszen sok helyen feltétel a
mindségtandsitds, igy a ha-
zai gazdasag élénkiilésén ki-
viil az export volumeniink is
bdviil.

A Termék Nagydij Palya-

zat 1998-as meghirdetése
ota megkozelitéen 3000

nemzetk6zi szinvonald ma-
gyar aru lett sikeres a pia-
con. A kezdetektdl tobb mint
hatszorosdra emelkedett a
dijazott termékek szama, ta-
valy pedig az el6z6 évhez
képest 32 szazalékkal tob-
ben nyerték el a nagydijat.
Ez is bizonyitja, hogy a val-
lalatok  versenyképességiik
megdrzésének egyik kulcsat
latjak abban, hogy innovativ
megoldasaikkal olyan drukat
és szolgaltatdsokat kinalja-

nak, amelyek a hazai
mindséget elismerd szigori
palyazati kovetelményrend-
szerben mar megalltdk a he-
lyiiket.

~Remélem, hogy sokan
lesznek, akik innovativ ter-
mékeket eldallitva képesek
lesznek Eurépdt is meghod-
ditva Magyarorszagnak €és a
magyar embereknek is sikert
és elismerést hozni” — mond-
ta Dr. Latorcai Jdanos, az Or-
szaggyllés alelnoke, a Ma-
gyar Termék Nagydij Palya-
zat févédnoke.

Az idei pélydzat tobb uj-
donsdgot is tartalmaz. Mint
azt Kiss Kdarolyné Ildiko, a
Pélyazati Iroda tigyvivdje el-
mondta: az eddigi kategoéridk
kibéviilnek példaul a turisz-
tikdval,  gydgykozmetiku-
mokkal vagy specidlis well-
ness kozmetikumokkal és a
hozzdjuk kapcsol6dé szol-
galtatasokkal. Ujdonsdg az
is, hogy a rendelkezések le-

o

7oz

het6vé teszik, hogy az a ter-
mék is versenyezhessen,
amely kiilfoldi alapanyagot
is tartalmaz. Természetesen
a verseny feltételei szigoru-
ak maradnak, hiszen a tanu-
sité védjegy az aru ,diplo-

£in00

sen 420 nagydijat osztott ki a
Palyédzat Kiiréi Tandcs. Sza-
mos tejipari termék (sajt, td-
10, stb) is nagydijas lett. Idén
majus 16-ig lehet nevezni a
Magyar Termék Nagydij
elnyerésére. Az eredmény-
hirdetésre szeptember elején
keriil sor a Parlament
Fels6hdzi Termében.

Ez évtdl a Magyar Termék
Nagydij szimbo6lumaként
mdr j6l ismert Tréfedt és a
kiiréi kiilondijakat jelképezd
trofedkat a Holl6hdzdn m-
kodé Magyar Porceldnma-
nufaktdra Kft. késziti.

A pélyazati feltételekrdl
bsvebben a
www.termeknagydij.hu
honlapon lehet tdjékozddni.

Szl
(Fotok: Kiss Arpad)

A sajtéeseményen a Magyar Porcelanmanufaktira Kft. fela-
janlasaval harom holléhazi porcelénkészletet sorsoltak ki. Az
egyik nyertes a Tejipari Hirlap kiillsés munkatérsa volt. Képin-
kon Szabé Iréne veszi dt az ajandékot Pdlfi Janostél, a Ma-
gyar Porcelanmanufaktira Gigyvezets igazgatéjatol
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BELFOLD

Magyarorszagon a nyers-
tej orszagos termeldi atlaga-
ra rekordszintre emelkedett,
2014 februarjaban 109,39
forint/kg volt, ami 19 sz4za-
Iékkal haladta meg az egy
évvel korabbit. A nyerstej
felvasarlasa 1 szazalékkal
csokkent. A fehérjetartalom
stagndldsa és zsirtartalom
0,04 szdzalékpontos csok-
kenése ellenére a nyerstej
ara tovabbi 1,5 szazalékkal
né6tt februarban.

A nyerstej kiviteli 4ra
124,83 forint/kg volt ugyan-
ebben az iddszakban. Egy
év alatt 20 szdzalékkal
emelkedett és 14 szazalék-
kal haladta meg a belpiaci
arat. A termel6k €s a keres-
kedSk nyerstej kivitele 9
szdzalékkal bdviilt, mig a
feldolgozoké 10 szazalékkal
csokkent a vizsgalt id6szak-
ban, igy a nyerstej exportja
Osszességében 2,5 szdzalék-
kal novekedett.

A 2,8 szazalék zsirtartal-
mu dobozos friss tej feldol-
goz6i értékesitési dra 16
szdzalékkal, a Trappista saj-
té 17 szdzalékkal, a tejfolé
19 szazalékkal, a tehéntardé
20 szazalékkal emelkedett
2014 februarjaban. A KSH
adatai szerint a pasztérozott
2,8 szazalék zsirtartalmu

friss tej fogyasztéi dra 9 szd-
zalékkal, a Trappista tomb-
sajté 12 szazalékkal nétt.

KULFOLD

A nyerstej termelGi dra az
USA-ban 7 szazalékkal, Uj-
Zélandon 5.5 szazalékkal,
az Eurépai Unidéban 1 sza-
zalékkal nétt 2014 januarja-
ban a 2013. decemberihez
képest.

A nyerstej azonnali (spot)
piaci 4ra Olaszorszdgban a
2013. 48. és 2014. 11. hét
kozott 18 szazalékkal, Hol-
landidban a 6. és a 10. hét
kozott 7 szazalékkal csok-
kent. Hollandidban a nyers-
tej azonnali (spot) piaci dra
afaval és szallitasi koltség-
gel 36,5 eur6/100 kg volt a
10. héten. Az olaszorszagi
Verondban a nyerstej azon-
nali (spot) piaci dra marcius
17-én afa és szallitasi kolt-
ség nélkiil 43,0 eur6/100 kg,
a Németorszagbol és Auszt-
riabol szarmazo 3,6 szaza-
1€k zsirtartalmi nyerstejé
40,5 eur6/100 kg, a f6l6z0t-
té€ 23,0 eur6/100 kg volt.
Olaszorszagban, Lodi varo-
sdban marcius 10-én a
nyerstej azonnali (spot) pia-
ci 4ra afa és szallitasi kolt-
ség nélkiil, 60 napos fizetési
hatdridével 41,5 eur6/100
kg, a 3,6 sz4zalék zsirtartal-

FOLYADEKTEJEK FELDOLGOZOI ERTEKESITESI

ARAI MAGYARORSZAGON (F/I, AFA nélkil)

Megnevezés 2014/10. hét  2014/9. hét
Tej, 2,8%-0s, zacskds 159,2 160,5
Tej, 2,8%-0s, dobozos 169,4 167,2
Tartés tej, 2,8%-0s, dobozos 172,0 172,3
Tartos tej, 1,5%-0s, dobozos 151,5 152,0

mui Franciaorszagbdl szar-
mazé nyerstejé 38,0 eu-
r6/100 kg, a Németorszag-
bél szarmazoé 39,0 eu-
r6/100 kg, a folozotté 23,0
eurd/100 kg volt.

A németorszagi Elelmi-
szergazdasagi Kutaté Koz-
pont (ife) havi rendszeres-
séggel kozzéteszi a nyerstej
alapanyagértékét 4,0 szaza-
1€k zsir és 3,4 szazalék fe-
hérje beltartalomra vonat-
kozéan. Az alapanyagérték
tiilkr6zi a nyerstej Ossze-
tevdinek (zsir, fehérje) arat,
amelyet a hannoveri és a
kempteni arutdzsde vaj és
sovany tejpor jegyzései
alapjan hatdroznak meg. A
fehérjeérték nem valtozott,
mig a zsirérték 6 szdzalék-
kal csokkent, igy az alap-
anyagérték 3 szazalékkal
volt alacsonyabb 2014 feb-

s

rudrjdban az el6z6 havihoz

képest.
A vilagpiacon az 6mlesz-
tett vaj értékesitési dra

(FOB Oceénia) 19 szazalék-
kal emelkedett a 11. héten a
2013. 47. hetihez képest,
mig a Cheddar sajté a 7. he-
tihez képest 3 szazalékkal, a
sovany tejporé 0,5 szdzalék-
kal, a teljes tejporé az 5. he-
tihez viszonyitva 4 szdza-
1ékkal csokkent.
Németorszdgban az 6m-
lesztett vaj ara 2014. 11.
hetében a 7. hetihez képest
1 szazalékkal nétt, mig a
sovany tejporé a 8. hetihez
viszonyitva 2 szdazalékkal
csokkent. A kempteni
arutdzsdén a 25 kg kiszere-
1ésti omlesztett vaj értékesi-
tési dra a 11. héten 365 eu-
r6/100 kg, a 25 kg kiszere-
1ést zsdkos, élelmezési cé-
Id (intervenciés mindségii)

EBTEJIPARI HIRLAP

sovany tejporé 326 eu-
r6/100 kg volt. Az interven-
ciés arszintnél az Omlesz-
tett vaj dra 65 szazalékkal,
a sovany tejporé 87 szaza-
Iékkal volt magasabb a
vizsgélt héten.

Az EU-ban a vaj és a so-
vany tejpor intervencios
készlete tovabbra is lires,
mig a vaj magantarolasi
készlete 96 szazalékkal 155
tonndra csokkent 2014.
marcius 4-én a 2014. febru-
ar 20-ai készletnagysighoz
képest. Az USA-ban a sajt
januar havi zarékészlete 1
szazalékkal 460 815 tonna-
ra, a sovany tejporé 12 sza-
zalékkal 67 673 tonndra, a
vajé 23 szdzalékkal 62 655
tonndra boviilt a decemberi-
hez viszonyitva.

EU-ELOREJELZES

Az FEurépai Bizottsag
elérejelzése alapjan az EU-
28 tejfelvasarlasa 2014-ben
elérelathatéan 143,6 millid
tonna koriil alakul, ami 1,8
szdzalékos novekedést je-
lent a 2013. évihez képest.
Az EU-15-ben 2 szazalékos,
az EU-13-ban 0,3 szazalé-
kos novekedésre szamita-
nak az elemzdk. A tejkvoéta
megsziintetése utdn nem
varhat6 jelentds terme-
1ésbdviilés, mivel az arak
varhatéan nem maradnak a
2013. és a 2014. évek re-
kordszintjén, valamint a
legtobb tagorszdgban mar
eddig is jelentdsen nétt a
tejtermelés. A progndzis
szerint az EU-28 tejfelva-
sarlasa 2015-ben elérelatha-
téan 1,9 szazalékkal nd, az
EU-15-ben a kibocsatas 1,9
szazalék, az EU-13-ban 1,6
szazalék koriili bdviilését
val6szintsitik az elemzdk.

AKI

Ujrapapir adomany a Tetra Paktél

Egymillio forint értékben, 12 raklap djrapapir kéztorlét és orvosi
papirleped6t adomanyozott a Tetra Pak® a Semmelweis Egyetem II.
szamil Tizolté utcai Gyermekklinikijanak, ahol havonta atlagosan
850 fekvé és 6.500 ambulans kisbeteget kezelnek. A mintegy 2,7 tonna
silyd adomany 3-4 honapra fedezi a Klinika sziikségleteit.
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Emelkedett
a tej alapara

Emelte alapar prognézisat a Tej Szakmakozi
Szervezet és Terméktanacs. Az alapar 2014/2015.
kvotaévre vonatkozo éves atlagat, + 2,5%-os elté-
rési sav alkalmazasaval 103 Ft/kg osszegben prog-
nosztizalta. A prognozist a kvotaév soran negyed-
évente feliilvizsgaljak és indokolt esetben modo-
sithatjak — olvashaté a terméktanacs Kozlemé-
nyében.

A kiszamithat6 piaci viszonyok kialakulasa érdekében a
Tej Szakmakozi Szervezet €s Terméktanacs Elnokségének
tagjai megallapodast kotottek arrél, hogy a 2014. dprilis
1-jétél 2015. marcius 31-éig tartd kvotaévre az alapar
éves dtlagdra vonatkozo elérejelzés kilogrammonként 103
forint.

Az alapar 2014/2015. kvétaévre vonatkozo éves atlagat,
+ 2,5%-o0s eltérési sav alkalmazasaval 103 Ft/kg Osszeg-
ben prognosztizaltak.

A kovetkez6 negyedévben az eurdpai piaci helyzet ala-
kulasa egyes tejtermékek esetében atmeneti kindlatbovii-
1ést jelez eldre.

A Tej Terméktanacs felhivja a piaci szereploket, tart6z-
kodjanak dompingdrak alkalmazasatdl, a diszkriminativ
arképzés tilalmanak megkeriilésétdl, megszegésétol. A
szervezet kiemelt figyelmet fordit a tisztességtelen piaci
magatartisra vonatkozé valamennyi jelzésre és minden
indokolt esetben soron kiviili hatdsagi intézkedéseket fog
kezdeményezni.

Az Elnokség a 2014/15-6s kvétaév elsd negyedévére
102 Ft/kg-os alapar atlagot jelez eldre.

ACRARMIRER %%

% A Mez6gazdasagi és Vidékfejlesztési Hivatal
(MVH) intervencids dron vdsdrolja fel azt a kovetelmé-
nyeknek megfelelS, uniés véllalkozas dltal kozvetleniil
és kizardlag olyan pasztorozott tejszinbdl késziilt, és ki-
zdrolag tehéntejbdl nyert vajat, amelyet a marcius 1-jét61
szeptember 30-ig tarté id6szak alatt szdmara felajanla-
nak. A vaj rogzitett dron torténd felvasarlasa a referencia
ar (246,39 eurd/100 kg) 90 szazalékan, azaz 221,751 eu-
r6/100 kg aron torténik. Amennyiben a vaj felajanlaskori
tarolasi helye és a kijelolt hit6haz tivolsdga nagyobb,
mint 350 kilométer, az MVH a felvasarlasi aron feliil
szallitdsi koltség kiegészitést fizet a 350 kilométert
meghaladé tdvolsdgra. A kiegészités mértéke 0,065
eurd/tonna/kilométer.

< Az MVH rogzitett aron vasarolja fel azt a kovetel-
ményeknek megfeleld, jovdhagyott unids vallalkozds 4l-
tal tehéntejbdl porlasztdsos eljardssal elédllitott kivdlo
mindségii sovany tejport, amelyet marcius 1-jét6l szep-
tember 30-ig tart6 idészak alatt szamadra felajanlanak. Ha
a sovany tejpor tételében a zsirmentes szdrazanyag fe-
hérjetartalma eléri a 34,0 szdzalékot, a rogzitett felvasar-

Az italos kartondobozokat gyéart6
vallalat immar negyedik éve timogat-
Jaaz intézményt. A termékek dtaddsat
az Ujrapapir Vildgnapjéra idozitették,
hogy ezzel is felhivjak a figyelmet a
pazarl6 papirfogyasztdsra, valamint a
szelektiv hulladékgytijtés és az udjra-
hasznositas fontossagara.

— Négy hénap alatt mintegy hisze-
zer vizit zajlik a klinikdnkon, igy
tobb ezer gyermek ellatasat segiti ez
az adomény. Emellett a mi munkén-
kat is nagymértékben tdmogatja azal-
tal, hogy a papirtermékek vasarlasa-
bol megtakaritott Osszeget orvosi
eszkozokre vagy gydgyszerekre tud-
juk forditani- mondta Prof. Dr. Szabé
Andrds, a Gyermekklinika igazgat6-
ja.

— Biiszkék vagyunk arra, hogy egy
ilyen nemes és nehéz feladatot végzd
intézményt all médunkban tdmogatni
immar negyedik éve, és nagy Oro-

miinkre szolgél, ha ezdaltal segithe-
tiink a Klinikdnak abban, hogy forrd-
sokat szabaditson fel a miikodéséhez
sziikséges mas kiaddsokra”, mondta
Molndr Zita, a Tetra Pak Hungdria
Zrt. kommunikdcids igazgatdja. - Az
adomanyunkkal ugyanakkor a sza-
munkra is nagyon fontos Ujrapapir
Vildgnapra (marcius.1) is szerettiik
volna felhivni a figyelmet, és minél
jobban tudatositani, hogy az italos
kartondobozok — bar Osszetett anya-
gok — 100%-ban udjrahasznosithaték,
és fontos djrapapir alapanyag nyer-
het6 ki beldliik, tette hozza az igaz-
gatd asszony.

Magyarorszdgon naponta 0sszesen
1,9 milli6é darab italos kartondobozba
csomagolt terméket vasarolunk, am
ennek ma csaknem 80%-a a kommu-

Az adomany ataddsa

nalis hulladék kozé keriil. Megfeleld
szelektiv gydjtésiikkel ezek a dobo-
zok szamos ujrapapir termék, igy
papirzsebkendd, kartondoboz vagy a
most adomdnyozott orvosi papirle-
pedd és kéztorlé alapanyagdul szol-
galhatnanak.

o

lasi ar 169,80 eur6/100 kg. Amennyiben a sovany tejpor
felajanlaskori tarolasi helye és a kijelolt intervencids rak-
tar tavolsdga nagyobb, mint 350 kilométer, az MVH a
a 350 kilométert meghaladé tavolsdgra. A kiegészités
mértéke 0,05 eurd/tonna/kilométer.

< A Bizottsag 266/2014/EU (2014. marcius 14.) vég-
rehajtasi rendelete szerint a termelSk egy vagy két egyé-
ni kvétaval rendelkezhetnek, amelyek koziil az egyiket a
széllitdsok, a masikat pedig a kozvetlen értékesités célja-
bol vehetik igénybe. A termeld rendelkezésére 4llo
mennyiségek kvotdk kozotti dtcsoportositdsat kizdrdlag a
tagdllam illetékes hatésdga hajthatja végre a termeld
megfelel6 indokolt kérelme alapjan. Az egyes tagilla-
mokra vonatkozéan meghatarozott nemzeti kvétak 2013.
aprilis 1-jei hatdllyal 1 szdzalékkal novekedtek vala-
mennyi tagdllam tekintetében,Olaszorszagot kivéve,
amelynek kvétdja mar 2009. aprilis 1-jei hatallyal 5 sza-
zalékkal nétt. Magyarorszdg beszallitasi kvotdja 1 967
812,833 tonna, kozvetlen értékesitési kvdtija 165
591,689 tonna a 2013. 4prilis 1-t61 2014. marcius 31-ig
tarté tejkvéta évben.
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,,Célkeresztben a GMO-k mezogazdasdgi felhaszndldsa” cimmel rende-
zett szakmai nyilt napot februar végén a Parlament Vadasztermében
az Orszaggylilés Mezogazdasagi Bizottsaga és a Vidékfejlesztési Mi-
nisztérium Parlamenti Allamtitkarsaga.

Hatalmas érdekl6dés kisérte az
orszaggylési nyilt napot, amelyen
szakemberek fejtették ki vélemé-
nyliket a génmddositott termékek
mez6gazdasagi felhasznaldsardl. A
tanacskozas alaphangja az elutasi-
tas volt, amit egyébként a vidékfej-
lesztési tarca kozleményben is me-
gerdsitett, kijelentve: Magyaror-
szadg a mezbgazdasag teriiletén 4l-
taldnos tilalmat érvényesit minden
genetikailag médositott novény ter-
mesztésére. A magyar tilalom valé-
jdban torténelmi nyitdnyt jelent a
témaban, és egyebek kozott az a
célja, hogy elérje: az Uni6 tagdlla-
mai sajat territériumukban maguk
donthessenek az ilyen iigyekben.
Ez azért lenne fontos, mert a kozel-
multban az EU tagorszdgok szak-
minisztereinek {ilésén annak ellen-
ére nem sziiletett dontés a kérdés-
ben, hogy a 28-bdl 19 tagorszdg -
koztiikk Szlovénia, Ausztria, Roma-
nia, Szlovakia, Horvatorszag és ha-
zéank - ellenezte az 1507-es génmo-
dositott kukoricafajta termesztését.

Budai Gyula, a VM parlamenti
allamtitkdra megnyitéjdban arrdl
biztositotta az érdekléddket s a
gazddkat, hogy a kormdany 4ltal
meghirdetett GMO zér6 tolerancia
minden novényre vonatkozik és a
minisztérium mindent megtesz a
jovdben is, hogy az orszdg GMO-

mentessége fennmaradjon. Az al-
lamtitkar elmondta: a géntechnol6-
gidval kapcsolatban sziikséges a
szakmai pdrbeszéd, mert a felme-
riilé kérdésekre megfeleld valaszo-
kat kell adni. A mostani rendez-
vénynek is az a legfontosabb célja,
hogy felhivja a génmddositott no-
vények termesztésében rejlé veszé-
lyekre az emberek figyelmét.
Az allamtitkar felszolitotta a szak-
embereket, minél szélesebb korben
tudassak a veszélyt, amit a geneti-
kai moédositds jelenthet. Nem is-
mert ugyanis azoknak a negativ ha-
tdsoknak az Osszessége, amelyek-
nek egy részére a kutatds mar ravi-
lagitott. Ezzel kapcsolatban vissza-
utasitotta a vadat, miszerint a zérd
tolerancia elvének alkalmazasa épp
ezeket a kutatdsokat gitoljak. Majd
hozzitette, a torvénynek és a jogal-
kalmazdsnak viszont biintetnie kell
az illegdlis kutatdst

Font Sdndor, az Orszaggytlés
Mez6gazdasagi bizottsdganak el-
noke azt hangsilyozta, hogy egy
dolog az egy millidrd éhez6 ember
foldiinkon, az viszont el nem ha-
nyagolhatd, hogy a reménykeltd
nagy hozamok héitterében az a tény
hizédik meg, hogy a genetikai mé-
dositdssal komplett 4j él6lény ke-
letkezik.

Korosi Levente, a vidékfejleszté-
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Magyarorszag zeéero toleranciat hirdetett

a genmodositott termeékekre

si tarca f6osztalyvezetS-helyettese
arrdl beszélt, hogy napirenden van
az ellendrzések szigoritdsa, a kie-
gyenstlyozott tdjékoztatds megva-
16sitasa és az egészségvédelem esz-
kozeinek fejlesztése. Elmondta: ta-
valy 40 kérelem érkezett hozz4juk
géntechnoldgiai kutatasra, de majd
mind gydgyszeripari igény volt.
Ezekrél a kérelmekrdl a hazai
GMO bizottsdg dont. Kidertilt,
hogy a hust, a tejet és a tojdst
hamarosan el fogjdk latni GMO-
mentes jeloléssel.

Takdcs Sdnta Andrds, az ELTE
docense a GMO-k vildgélelmezé-
sében prognosztizalt szerepének
esélyét elemezte, szdmos alternativ
terményveszteség-csokkentd meg-
oldés tiikrében.

Mint mondta: a GMO-mentessé-
giink egyik kulcskérdése a vetémag
termesztés teriilete, akar ugy is
mint a hazai f6ldon termett
vetdmagok értékesitésének feltéte-
le, akdar GMO-mentességiink hite-
lessége.

Példaként emlitette, hogy né-
lunk az aratds utani szemveszteség
sokszor a 40 szdzalékot is eléri.
Figyelemre mélté6 az a tény is,
hogy a megtermelt gabona kozel
felét hazidllataink fogyasztjak el.
Mindez nem hazai specialitds. Az
ELTE tandra hozzitette, a két pél-
da azt mutatja, volna min valtoz-
tatniuk a gabonatermeld, dllattart
orszagoknak.

Ifj. Hubai Imre, a Nemzeti Ag-
rargazdasagi Kamara (NAK) alel-

Budai Gyula, K&rési Levente, Jakab Istvan, Font Sandor

noke elmondta: a magyar mez6gaz-
dasdg szamara azért fontos a
GMO-mentesség, mert az tobblet-
értéket képvisel. Az ilyen élelmi-
szerek jobban eladhat6k, piaci
elényt jelentenek, ugyanakkor Ma-
gyarorszdg GMO-mentességét az
orszag alaptorvénye is szavatol-
ja. Kifejtette, hazank évek 6ta azért
harcol, hogy a GMO-val 0ssze-
fligg6 kérdésekben a dontés kertil-
jon a tagdllamok hataskorébe. Ma-
gyarorszag ebben a harcban élenjar
az uniés tagallamok kozott, s mar
vannak eredmények is.

A Novényi Diverzitdas Kozpont
igazgatdja, Baktay Borbdla szerint
a GMO-mentes gazdasag alapja le-
het az a tdpidszelei génbank, amely
tobbezer éves tdjfajtaink sokfélesé-
gét  tartalmazza.  Ezeregyszdz
novényfaj 94 ezer tételérdl van sz6.

(Foté: VM)

S mikozben a vildgélelmezés gerin-
cét 4-5 faj adja, mi ezeregyszazzal
rendelkeziink...

Az eseményen Bene Zoltdn, a
vasvari Karintia Kft. cégvezetdje
a tobbi kozott arrdl beszélt: Ma-
gyarorszagon mintegy 900 ezer
tonna szdjadardra van sziikség
évente, mikdzben az orszag ennek
csupan a 10 szdzalékat tudja
eléallitani. A 40 ezer hektaros
szdja vetésteriiletet 100 ezer hek-
tarra lehetne novelni rovid idén
beliil. Ez azért volna fontos, mert
az orszagba behozott szdjadara és
-bab (0sszesen mintegy 700 ezer
tonna) 90 szazaléka GMO-s, véle-
kedett a szakember.

Sokféle vélemény, sokféle meg-
kozelités. Ez jellemezte az orszag-
gytlési nyilt napot.

Szabé Iréne

Sajtra magyar!

Hetedik alkalommal rendezték meg a marcius 29-30 kozott a Magyar Izek Vasarat a
budapesti Millenarison. A rendezvény kozéppontjaban a mindségi kézmiives tejtermé-
kek, azon beliil is a sajtkészitmények alltak. Harminc sajtmester megkozelitdleg 6000
kilogramm sajttal és kiilonleges kézmiives tejtermékekkel varta a latogatokat.

A sajt Eurépa egyik nagy hagyomanyokkal
rendelkez6 alapvet6 élelmiszere, Magyaror-
szdg mégis sereghajté a fogyasztisban —
mondta a vasar megnyitéjan Kardevdan End-
re, a vidékfejlesztési tarca dllamtitkdra. —
Egy étlagos magyar évente 152 liter tejet
vagy tejterméket fogyaszt, joval kevesebbet
az eurdpai unids atlagnal. A kétnapos vasar
mottéja ezért is a ,,Sajtra magyar!”, hogy
népszerdsitse ezt a kiemelkedd élettani hata-
sokkal rendelkezd élelmiszert — fiizte hozza
az 4llamtitkdr.

A viasdron bemutattdk a tej kiilonféle fel-
hasznaldsi mdédjait. A latogatok megismer-
kedhettek példaul a vajkopiilés, az aludttej és
a hdzi tird rudi elkészitésének fortélyaival.
Az érdekl6dok kiilonféle konyhai praktikdkat,
recepteket is elleshettek, amelyek a mindségi
sajtételek elkészitéséhez adnak segitséget. A
rendezvényen 150 kistermel6 mutatta be ter-

A Hankai Sajtmihely Orbottyanbél érkezett

mékeit, olyan kiilonlegességeket, mint az
édeskoménnyel fliszerezett erdei gylimolcsos
camembert fagylalt, a kecskesajtos bonbon, a
tufahegyben érlelt csemege sajt és a kapros
zsendice.

A kétnapos vdsdrra elkészitették az orszag
legnagyobb, 300 kilogrammos sajtjét,
amelybdl az els6 hisz kilogrammos szeletet a
févarosi Szazszorszép Ovoda kapta, de a saj-
tot barki megkostolhatta.

A 300 kilogrammos sajtot Mircz Ndrcisz,
Debrecen mell6li kézmiives miihelyébdl ,,gu-
ritotta” iddig. A tablan ez olvashaté: 150 boci,
2820 liter tej, 10 ember, kozel 300 kg. A sajt-
mester pontosit:

— Stimmelnek az adatok, valoban tiz ember
allt neki egy honappal ezeldtt a 300 kilds sajt
elkészitéséhez. A kézmives sajtiizemiinkbe
jott segitség még Egerbdl és Orbottyanbdl is.
Februar végén kezdtiink hozza, tizennégy fa-

Nagy volt az érdeklédés az erdélyi sajtok irant

z€ékban, illetve iistben késziilt. A félkemény
sajt harom rétegbdl all, kakukkfiives, kamillds
és rokagombds fiiszerezéssel.

— Nehéz volt elkésziteni Magyarorszag leg-
nagyobb sajtjat?

— Hat nem volt egyszerdi... Szerencsére
volt segitségiink, mert ez a csapat igen sokat
dolgozott azon, hogy megmutassuk, mire va-
gyunk képesek.

— Mennyit ér?

— Egymillié-haromszaz ezer forintot, amit a
szervezdk alltak, csak a tej belekeriilt majd a
harmaddba, s akkor még nem beszéltiink a
gdz- és villanyszdmlar6l valamint a tobbi
koltségral.

A kidllitok kozott taldltuk az Srbottydni
Hankai Juditot, akinek miihelyébdl érlelt és
fiistolt gomolydk, krémsajtok, biikkféan fiistolt
parenyicdk keriilnek ki, Lukdcs Magdit a
Magdi és Zsidi sajt gazd4jat, aki Varvolgyon
termel, a Biikki, az Etyek Tej, a Tokaji, a Ma-
di sajtosokat... Mindeniitt hatalmas sorok 4ll-
tak, a két nap alatt a sajtosok tobb ezer embert
kinéltak meg termékeikkel.

A harminc sajtmester Osszesen 72 ezer liter
tejbdl készitette el a hatezer kilogrammnyi
sajtjat. Volt, aki kiilonleges termékkel rukkolt
eld: bivalytejbdl késziilt sajtot arult Fiilop
Szabolcs, aki Erdélybdl, Székelydalyarol ér-
kezett a Millendrisra. Nem gy6zte kimérni az
izletes bivalysajtot.

o

Filop Szabolcs késtoltatja az izletes bivalysajtot

Mircz Narcisz sajtmihelyébél kerilt ki az
orszag legnagyobb sajtja

— A magas zsirtartalma és ritkasaga teszi
vonz6vd a terméket — mondta a Torockdszent-
gyorgyrdl jott Lukdcs Mdrta és Szakdcs Nim-
réd. Mint mondtak: ,,A csodalatos természet-
adta gydégynovényeknek is koszonhetjik,
hogy termékeinknek vardzslatos az ize. Kiva-
16 mindségl tejet gy(jtiink be szdz kilométe-
res korzetbdl, a nyugati havasok hegyi le-
gelSinek tiz farmjarol.” fgy hirdetik kemény,
félkemény érlelt sajtjaikat: A legtejesebb!

Mi is a legte(l)jesebb mértékben elégedet-
tek lehettiink a rendezvény szinvonaldval! A
Magyar Izek Viséra sok hivet szerzett a ma-
gyar sajtnak és a szlogennel (Sajtra magyar! )
élve, hissziik, elébb-utébb talpra 4ll a hazai
sajtkészités! Ehhez viszont nekiink is tobbet
kellene fogyasztanunk!

Szoveg és foto: T. L.
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Kecsketej-termékek a Garaboncidstol

I2Zsakrol

(o)
gesse

Jo dolga van errefelé a kecskéknek. A Kiskunsagi
Nemzeti Park olelésében ,,nemzeti” biofiivet legelnek,
tejiikkbol pedig dijnyertes sajtok késziilnek. Megbecsiilik
oket, de 6k is megbecsiilik gazdajukat, mert jol tejel-
nek... Az Alfoldi Garaboncias tobb mint egy évtizede tal-
pon van, fejlodik és Izsak hirnevét viszik az orszagban,

aek

sot azon tul is.

Békés taj békés allatokkal
és emberekkel, a faluszélen
egy modern lizemmel. Ez az
Alfoldi  Garaboncias  Kft.
székhelye, innen keriilnek ki
azok a finomsagok és kurié-
zum sajtok, amelyek megho-
ditottdk a kecskesajt kedveld
inyenceket.

,,Jermékeinkben = benne
van a sziviink, a lelkiink is”,
hangoztatja

2.2 7 oz

kérédzg éllatok tejét — me-
sélte. — Evtizedek 6ta véllal-
kozoként dolgozom, de iga-
zén a sajtkészitésben taldl-
tam meg Kkiteljesedésemet,
mert ez alkoté6 munka! Igaz,
nem vagyok klasszikus érte-
lemben élelmiszeripari szak-
ember, de olyan szakembe-
rekkel veszem magam koriil,
akikkel csapatként ériink el

sikereket. Ha-

uton-utfélen rom  évvel
Kocsis Pal tu- . ezelott  pél-
lajdonos. daul a
Konnyt neki, | févarosban
hiszen a kor- megrende-
szerd  tejfel- zett VIIL.
dolgozé iize- Magyaror-
miik az orszig s szagi Ujbor
szivében, a - f és Sajtfeszti-
Kecskeméttsl | q vélon el-
alig harminc | - nyertik  az
kilométerre Ev  sajtter-
1évé  Izsdkon melGje  ci-
van. met!

— Honnan és - ! —  Hdny
mikor  indult Szelele]nk és csgmqgol|ék embernek ad
utjgra a Gara- © kolbdszos saitot munkadt?
boncids? — Husznak.

— Csaladi vallalkozasban
2002-ben alakitottuk meg
Alfoldi Garaboncids néven
kéefténket abbdl a célbdl,
hogy feldolgozzuk a kis-

Az elmult tiz évben folyama-
tosan fejlédtiink, palyazati és
sajat forrasbol épitettiik fel
korszert tejfeldolgoz6 és pa-
lackoz6 lizemiinket.

Kocsis Pal

— Evente hdny liter tejet
dolgoznak fel?

— Kecsketejb6l mintegy
haromszdz-, juhtejbdl szdz-
Otvenezer, tehéntejbdl egy
milli6 litert. A kecsketejet a
tanyankrdl, illetve a Bugac

kormyéki pusztdk haztdji
gazdasdgaib6l  vdsdroljuk

fel. A kordbbi napi otezer li-
ter kecsketej helyett, a bévi-
tésnek koszonhetden ma en-
nek a mennyiségnek a ha-
romszorosat lennénk képe-
sek feldolgozni, de ennyire
egyeldre nincs igény.A kecs-
keallomanyunk mintegy hat-
szdz anyabdl és azok szapo-
rulatdb6l  4all, kecsketej-
sziikségletiink egyharmadat
innen fedezziik. Sz4z hekta-
ros farmunkon, amely a Na-
tura 2000 része, kornyezet-
tudatos gazddlkodast folyta-
tunk és Biokontroll Hunga-
ria mindsitéssel rendelke-
ziink. Péld4ul a legelén tar-
tézkod6 allatok itatdsdhoz
sziikséges vizet szélkerék

meghajtassal hozzuk fel-
szinre...

— Ennyire figyelnek a
mindségre?

— Szdmunkra alapvet6 a
mindség! Villalkozéi filozo-
fidnk: egészséges, j6 termé-
kek eléallitasa, mert azokra
mindig van és lesz vevé.
Termékeink 4lland6 kivald
mindségérdl, valamint ter-
mékfejlesztéssel kapcsolatos
elképzeléseink megvalosita-
sarol képzett, sokéves szak-
mai tapasztalattal és az Uj-
donsidgokra mindig nyitott
sajtmestereink, Csukds Ba-
lazs és Fazekas Istvan gon-
doskodnak.

Az alapanyagokat is ugy
dolgozzuk fel késztermékek-
ké, hogy a tejbdl nem vonjuk
ki az alkotérészeket és nem
is adunk hozza adalékanya-
gokat, gy minden termé-
kiink teljes értékii tejbdl ké-
sziil. A mindség fenntartdsa,
a valaszték bdvitése, megko-
veteli a technoldgiai fejlesz-

téseket is. 2011-ben jelentds
beruhdzassal megkezdtiik a
kézmiives tehénsajtok készi-
tését és beszereztiink nagy
teljesitményd csomagol6gé-
peket is.

— Mely termékeik a leg-
népszertibbek és hol értéke-
sitik ezeket?

— Mint mar emlitettem,
elsé szadmu nyersanyagunk a
kecsketej, mely csodaszer
taplalkozasunkban kiilonféle
jotékony egészségiigyi hatd-
sa miatt. Szdmtalan termék
késziil belSle: rovid és
hosszui érlelésti lagy, félke-
mény, natdr, fiistolt és tobb-
féle fliszerezésli kecskesajt,
lagy snidlinges és bazsaliko-
mos krémsajtgolyd, natir és
snidlinges kecsketird. Ezen
kiviil kindlunk fogyasztdi te-
hén- és kecsketejet, hazi jel-
legli leveles turét, gyartunk
tovabba parenyicat és gytrt
sajtot valamint juhsajtot is.
Termékeink népszertiek a fo-
gyasztok korében és mind
megtaldlhatok a kiilonféle
iizletldncok polcain. Ezen
kiviil La Colline markané-

Kézzel gyirjak a kréms;qtgolyékqt

ven érlelés nélkiili kecske-
sajt-rudacskdkat,  kiilonle-
gességeket, hazi aludttejet és
kecskejoghurtot is forgalma-
zunk. Biiszke vagyok arra is,
hogy termékeink Kivélé Ma-
gyar Elelmiszer védjeggyel
rendelkeznek.

— Elégedett a 2013-as esz-
tendd értékesitési eredmé-
nyeivel, s mit var az idei
évtol?

— Annyira nem vagyok
elégedett, mert a hat év 6ta
tartdé folyamatos forgalmi
emelkedés tavaly megillt.
Telitédik a piac, a prémium
termékekre kevesebb pénz
jut, az olcsébb sajtok a kere-
settebbek. A hazai sajtkultd-
ra sajnos még jelentdsen el-
marad a kiilfoldit6l, és amig
ez nem valtozik, ne nagyon
reménykedjiink javuldsban,
ezért én mar azzal is elége-
dett lennék, ha az idén meg
tudnank O&rizni a tavalyi
eredményeinket. A fellendii-
1ést csak az hozhatja meg, ha
kitoriink a kiilfoldi piacra!

Temesi Laszlo

SzUros

Matyas és a sajtok

A politikus szivesen énekel a bor- és sajtkostolokon

Egy barati bor- és sajtkostolon dalra fakadt Sziiros Madtyds,
aki 81 évesen is szivesen jar az efféle talalkozokra. A
Bacchusban és az Andantéban kaptuk lencsevégre a rend-
szervaltas utani elsé ideiglenes koztarsasagi elnokot, aki
idén éppen 25 éve Kkialtotta ki a koztarsasagot. A
rendezvényre a most érettségizo Lili lanya is elkisérte, aki
szintén hodolt Bacchusnak és a jo sajtoknak.

Sziirés Matyas és lanya, Lili szeretik a finom hazai sajtokat

— Nagyon szeretem a sz&p magyar népdalokat és nétdkat, de
az operettet is, a barataimmal évente tobbszor 6sszejoviink vi-
gadni — nyilatkozta Szlirés Matyas a Tejipari Hirlapnak mi-
kozben egy kilds parmezan sajtot forgatott a kezében. — Ilyen-
kor természetesen nem hidnyozhatnak a jofajta magyar borok
és a finom hazai sajtok. Kiilonosen a kézmives sajtokat ked-
velem, szinte vaddszom rdjuk a boltokban. Ezekben nem vélo-
gatok, mert a félkemény és kemény termékeket natur és izesi-
tett véaltozatban egyarant szeretem. Nem csak bor mellé fo-
gyasztom, hanem magukban is. A kecske- €s juhsajtok is a
kedvenceim koz¢ tartoznak, mert nagyon egészségesek. A juh-
taréval ugyanigy vagyok.

— En is elég inyencnek tartom magam ezen a téren, mert
nagyon szeretem a kiilonleges tejtermékeket — csatlakozott a
beszélgetéshez Szifrds Lili, aki érettségi utdn jogi egyetemen
akarja folytatni tanulmanyait. — Sajtfesztivalokra is szivesen
jarok, mert azokon kedvemre csemegézhetek a kiilonféle saj-
tokbol. Alig birom abbahagyni a kdstoldst. A tiré rudi is a
kedvenceim kozé tartozik.

Apa és lanya lathat6an jol érzik magukat ezeken a ,.kdsto-
16s” esteken, amelyeken még nétara is gyujtottak. Minden
esetre el6ttiik hamar kitiriilt a sajttal. ..

T. L.

Késziil a toré

Kecsketej-kora

A kecsketej nagy értéki tépanyagforrés. Kedvezs hatést
lehet betegségek uténi labadozés idején, alkalmas az
anyatej potlasara és alapvets alkotéeleme a legkivalébb
kozmetikai szereknek. Elényei a kénny( emészthetéség, a
magas vitamintartalom, a nem allergizalé tejfehériék. Fo-
gyasztésa rosszul fejléds, gyenge étvagy ll(isgyermekek
részére ajanlott, de javallott teife%érie-érzéken ség esetén
és id8s korban is. Hazénkban a molt szc'lzadgan sok j6-
moédo hazban a dada tejét kecsketejjel helyettesitették. A
tidészanatériumok mellett kecsketenyészeteiet tartottak és
a the gyédgyitasanak egyik legfontosabb eszkdzeként az
0n. kecsketej-korat alko?maztéﬁ. Gyégyhatési a tej példé-
ul, ha a kecskét parlagfiives legeldn tartjgk, akkor a lele-
gelt parlagfi allergén anyagaira ellenanyag képzsdik az
éllat vérében, ami a tejében is megjelenik.

>
A
ILKA

kompresszor szerviz

ILKA Hitokompresszorok javitasa, szervizelése, karbantartasa
Ammonias hitérendszerek héhasznositasa
Klimaberendezések forgalmazasa, épilet klimatizalas
Szivargasvizsgalat, hitokor regisztracio

ILKA Hungéria Kft. +36302510755 www.ilkaszerviz.hu

=

o



Tejipari_april _07 4/6/14 16:33 Page 7

—p—

@TEJIPARI HIRLAP 7

2014. APRILIS

Ujraindul a termeles
a berettyoujfalui tejporgyarban

Felvidéki magyar vallalkozoi befektetokkel 1j-
raindul a tejporgyartas a két éve lealitott

berettyoujfalui iizemben. A tejporgyar iinne-
pélyes atadasara marcius 31-én Kkeriilt sor.

Berettyoujfalui Tejporgyér egykor a Hajdtej

Rt. jelentds lizeme volt, majd a tevékenységet
az Instantpack Kft. folytatta 2012. évi felszamola-
sdig. Az 1957-ben létesitett, s két éve ledllitott
gyarban rovidesen ujraindul a termelés.

Marciusban egy befektetdi csoport — koztiik két
szlovékiai, felvidéki tobbségi tulajdonos magéinsze-
mély megvdasdrolta az lizemet s megalapitotta a Be-
retty6 Tejporgydr Kft.-t. A gazdasdgi tarsasag iigyve-
zet6je Gallo Ferenc, aki maga is résztulajdonos. Ha-
marosan megkezdddtek az ujrainditidshoz sziikséges
felujitasok és mdjusra tervezik a tejporgydrtds bein-
ditasat. Az alapanyag egyel6re Németorszagbol ér-
kezd import stiritett tej lesz, de jovore mar sajat fel-
vasarlasu tejbél termelnek. A tejpor kinai exportra
késziil, s azt a felvidéki tulajdonosok kinai jégkrém
gydra haszndlja fel alapanyagul. Havonta mintegy
500 tonna tejpor készitését tervezik a bevezetés
id6szakdban. Mdr a nyér folyamén hazai értékesités-
re azonnal old6do, instant kakadpor és kavékrém por
gyartdsat is megkezdik. A tervek szerint a jov6 évben
a termékskdla sajttal €s joghurttal tovabb boviil.

Az indul6 tevékenységhez 47 {6t vesznek fel,
elsdsorban helyi ismerettel, tejporgyartdsi gyakorlattal rendelkezd munkatdrsakat keresnek.
A termelés felfutasaval jovére a 1étszam 120 fére novekszik. Az lizem ujrainditasa varhatéan
kedvezd hatdssal lesz a tejtermel6 gazdasagok értékesitési lehetdségére, fejlédésiikre.

A projektinditds, a tejporgyar ataddsa alkalmabol bensdséges iinnepséget rendeztek,
melynek keretében a Berettyo Tejporgyar Kft. cégalapitasanak emlékére marvanytablat avat-

A joghurt ize, dllomanya és mindségmegdrzési ideje alapvetben
fontos, érzékelhetd tulajdonsag a fogyasztok szamara.

Termekeinkkel kapcsolatos
tovabbi informaciokért keresse:

A CSK bdvitette Ceska®star joghurt kultura kinalatat. A tradicionalis,
friss, savanyl(bb aromajl joghurtok mellett napjainkban mar a mild
aromaju joghurtok elballitasa is kivetelmény. Ennek megfelelve

a CSK uj kulturakat fejlesztett, melyek a kovetkezd aspektusbal
kilénbtznek az eddigiektdl: Extra mild aroma és nagyon egyenletes,
sima izérzet. E mellett a korlatozott utésavanyodasnak késztnhetéen
a hosszabb szavatossagi idd alatt is megdrizhetd a joghurt mild ize.

A tejipari munkas megujult szob-
ra, talapzatén az 0j cég emlék-
tablgja

Szemerszki Zsolt
ligyvezett igazgatd
z.szemerszki@cskfood.com

Az europai orszagok nagyon szegmentalt joghurt piacan valé
megfelelés késztette a széles joghurt kultira valaszték fejlesztését.
A CSK szeretné megosztani ezt a tapasztalatat 4j, innovativ joghurt

CSK Hungary Kft
4400 Nyiregyhaza, Hungary
Szabadsag tér 5. 1/8

tak. Az emléktdblat a gydr el6tti kozteriileten 4116 tejipari munkds szobranak talapzatdn he- termékeken keresztill. Ez azt jelenti, hogy személyre szabott kultira Phone: 43642504 774

P P 2 R = p p 2 i o AR R : M Mobile:  +36 205 655581
lyezték el. Ebbél az alkalombdl a Mészaros Dezs6 (1923-2003) Munkdcsy-dijas szobrasz- keverékeinkkel vasarloink képesek a nekik legmegfelelébb joghurt P (36 42 504 773
miivész mészkdbe faragott, magas talapzaton 4ll6 Munkds cimi alkotdsét restaurdltdk. A koncapdiok kinlakitsscra. web:  www.csklood.com

szobor mészkd anyagan az elmult tobb mint félévszazad alatt a szénsavas es6é mély bemar6-

désokat okozott. A szakszerfi restaurdlds az id6 nyomait eltiintette, s most a szobor teljesen e e e e

képességeinek bemutatasara.

megujult.

M.S.

The right impact on taste and texture

CSK

food enrichment

Uj és korszer( technolégiakat kindl a Globél-VEP Kft. az élelmiszeripar széméra

A Global-Vép Kft. jogel6djét édesapam,
Czellaho LdszIo alapitotta 1968-ban. A 6 ipari
tevékenységiink mellett, az élelmiszeriparban
1985-ben kezdtiik meg a tevékenységiinket, ak-
kor még mellékiizemdgként. Drégelypaldnkon
hoztuk 1étre az élelmiszeripari alapanyag/adalék-
anyag-gydrté lizemiinket, melynek vezetGje
édesanyam volt, igy mellette magam is id6ben
belekostolhattam az élelmiszeripar ,,izébe”.

Elelmiszeripari tevékenységiink szakmai hat-
terét a Magyar Tejgazdasdgi Kutaté Intézettel
(MTKI) kotott szerzédésiink biztositotta. Meg-
allapoddsunk értelmében a kutatéintézet végez-
te a szakmai fejlesztéseket, a szaktandcsaddst,
véllalatunk pedig a termékek gyartasdt, mene-
dzselését és értékesitését.

Az egyiittmikodés eredményeként vdltak
egyre ismertebbé a magyar élelmiszeriparban
a korszer(, j6 mindségii termékek eldallitdsa-
hoz sziikséges adalékanyagaink és fliszerkeve-
rékeink.

A fejlesztési hattérnek koszonhetden, a tej-
ipar mellett a husipar teriiletén is jelentSs ered-
ményeket értiink el. A hisipar szdmara fejlesz-
tettiik ki és gyartottuk az ,,Emulkolloid” funk-
ciondlis adalékanyag termékcsalddot, a tejipar
részére pedig a ,,Milkolloid” és ,,Gélkolloid”
komplex adalékanyag keverékeket.

Egyre novekvd piaci elismeréssel és toretlen
lelkesedéssel haladtunk eldre, de az 1989-ben be-
kovetkezett rendszervaltds megtorpandsra kény-
szeritette a vallalatunkat is. Az egyik naprél a
madsikra dtalakul6 piaci viszonyok az MTKI-t is
atszervezésre késztették. Vdllalatunk nehéz
idéket €It meg, megsziint a 6 ipari tevékenysé-
giink és egy dtszervezést kovetden, az addig
mellékiizemdgként miikodé  élelmiszeripari
dgazat valt f6 tevékenységgé. Igy alakult meg
1989. dec. 29-én tarsasagunk, a Globdl-Vép Kft.
a jelenlegi szervezeti felépitésben.

Annak érdekében, hogy partnereinknek és az
egyre szélesedd piaci elvardsoknak megfelel-
jiink, 1991-ben jelentds beruhdzdsokat hajtot-
tunk végre: 1991-93 kozott megépitettiik az dj
gydrtélizemiinket a hozzd tartozé kiszolgdld
egységekkel egyiitt.

Mivel ekkor mar a kutatéintézettel meglévs
kapcsolatunk sajndlatos moédon minimalisra
csokkent, 1995-ben megépitettiik a Globdl-Vép
Kft. sajat Kkutatd-fejleszté laboratériumit.
Ett6l az idGszaktol kezdve vdllalatunk meg-
kezdte a teljesen 6ndllé munkat az élelmiszeri-
par teriiletén.

Villalkozdsunk célja, hogy az élelmiszeripar
szamadra ijszeril technologidkat, termékosszeté-
teleket dolgozzon ki, valamint a hozzdjuk szoro-
san kapcsol6dd korszerli adalékanyag-keveré-
keket dllitson eld, melyek megfelelnek modern
korunk elvardsainak €s gazdasdgos, mindségi,

piacképes termékek eldallitdsat teszik lehetdvé.
Termékeink optimalizalt keverékek, melyeket a
tejipar, hdsipar, gylimolcsipar, konzervipar, cuk-
részipar, siitéipar, édesipar és egyéb élelmiszer-
ipari gydrtok szdmdra kindlunk.

A termékfejlesztéseknél figyelembe vessziik
az élelmiszergyartds €s tdpldlkozdsbiologia leg-
Ujabb eredményeit, melyeket hasznositani tu-
dunk fejlesztéseink sordn.

Fejleszté laboratériumunk feladata kettds:
egyrészt folyamatos termékfejlesztés a partnere-
ink szdmdra, masrészt a Globdl-Vép Kft. dltal
gyartott termékek mindségének ellendrzése.

Fejlesztéseinket sajat otleteink vagy partnere-
ink konkrét felkérése, illetve igényei alapjan vé-
gezziik. Kivdlo és tapasztalt szakember gir-
déanknak, valamint a 30 éves munkanknak, gya-
korlati tapasztalatunknak koszonhetéen ma mér
képesek vagyunk egy-két hét leforgdsa alatt Uj
termékek prezentdldsdra, egyedi projektek ki-
dolgozésara.

Fejlesztéseink és termékeink mellé folyama-
tos technikai szaktandcsaddst €s ,,szervizszolgdl-
tatdst” biztositunk partnereink szamdra. Ebben a
munkdban segitségemre vannak Agoston Pdl tu-
domdnyos €s fejlesztési tandcsado, Katay Gabor
élelmiszeripari mérnok és Burdn Albin tejipari
szaktandcsado kollégdim.

A GLOBAL-VEP Kft. a sikeres miikodés ér-
dekében arra torekszik, hogy termékeivel €s
szolgéltatdsaival kivivja partnerei teljes megelé-
gedettségét. Ennek érdekében az ISO 9001:2008

rendszert mukdodtetiink. A termékgydrtdst a
HACCP  élelmiszerbiztonsagi  rendszer
el6irdsai szerint végezziik, mely folyamatosan
biztositja a kivdlé mindségl késztermékek
eldallitasa.

A folyamatos fejlesztések eredményeként,
2005-t61 - az adalékanyagok és fiszerkeverékek

gyartdsa mellett - meg-
kezdtiik a kivalé minGsé-
gt levesporok és ételize-
sitdk gydrtdsat is.

Termékeink a Coop 5 g
Hungary Zrt. kb. 3000 GLOBALVEP
iizletében és a Tesco row
Hungary Zrt. iizlethdlo-
zatdban taldlhatéak meg.

A hazai piacokon til termékeinket kiilf61don
is értékesitjiilk. Fobb export teriileteink: Bosz-
nia-Hercegovina, Horvatorszdg, Romdnia, Szer-
bia, Szlovakia, Szlovénia. 1998-t61 Romanidban
marosvasdrhelyi kozponttal képviseletet mi-
kodtetiink.

A volt jugoszldv tagdllamokban a Bernador
Kft. képviseli vallalatunkat, Szécsi Jozsef veze-
tésével.

Villalatunk tulajdonosait, vezetdit bizako-
dassal tolti el, hogy 2013-ban 15%-0s noveke-
dést sikeriilt elérniink, és mintegy 650 tonna ter-
meéket értékesitettiink.

2013. évben a vallalatok hitelképességét,
pénziigyi megbizhatdsdgat értékeld nemzetkozi
Bisnode csoport mindsitési rendszere tdrsasd-
gunkat az AA kategoridba sorolta, melyre a ma-
gyar cégek 1,75%-a volt jogosult.

A jovében a még modernebb, hatékonyabb
fejlesztési héttér biztositdsa és szolgaltatdsaink
bovitése érdekében — megfeleld palydzati le-
het6ség esetén — egy kisérleti tizem létrehozdsat
is tervezziik.

Villalkozdsunk hosszu tavu és sikeres miiko-
dése érdekében, rovidesen varjuk azon szakmai
végzettséggel rendelkezd fiatalok jelentkezését,
akik szakmai gyakorlatok keretén beliil bekap-
csolédndnak munkénkba.

CHNOLOGIES AND ADDITIVES

Czellah6 Gabor
ligyvezetd igazgatod
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A nehezsegek elleneére is talpon maradtunk”

Egy aszdlyos iddszak és néhdny honapnyi drasztikus tejar csokkenés padlora kiildte a szegvdri Puskin Tej

Kft.-t. De a kitartds, a megfontolt gazddlkodds kijelilte a nehézségbél kivezetd utat.

A Puskin Mezbgazdasagi
TermelGszovetkezetbdl 1993-
ban négy kft. alakult és az
egyik, a Puskin Tej Kft. vitte
tovadbb a tehenészeti dgazatot,
amely mdr akkor orszdgos hiri
gazdasdg volt. Termelési, te-
nyésztési nagydijakat, orsza-
gos tenyésztési versenyeket
nyertiink. A Tej Terméktandcs
alapité tagjai, és a Holstein-
friz Tenyésztok Egyesiiletének
pedig elnodkségi tagjai voltunk.
A kezdetektSl nyereséget ter-
melt a cég és osztalékot fizetett
a tagjainak — mondta Elek Sdn-
dor ligyvezetd igazgatd a cég
multjardl.

— Mi vezetett mégis a mély-
ponthoz?

— A kezdeti id6ben még nem
rendelkeztiink  foldteriilettel,
igy a szovetkezeti dtalakulds
utdin  szintén a  Puskin
Mezbgazdasagi  Termel6szo-
vetkezetbdl alakult, szant6fol-
di novénytermesztéssel foglal-
koz6 GEOVIT Kft.-vel mii-
kodtiink egyiitt, tdlik vasirol-

Elek Sandor igyvezets igazgaté

tuk a takarmanyt a tehéndllo-
many részére. Késdbb, 2000-
ben a GEOVIT felszdmoldsa
utdn atvettiik a céget és 2400
hektar bérelt foldteriileten gaz-
délkodtunk. A rakovetkezd
években az évszdzad aszdlya
kovetkezett, majd az drvizek
miatt 660 hektdr teljesen viz
alatt allt. Ezeket nagyon nehe-
zen tudjuk kiheverni. Az élla-
tainknak nem mondhattuk azt,
vérjatok, ha jo termésiink lesz,
majd akkor kaptok takarményt.

— Mikor kezdddtek a na-
gyobb nehézségek?

— A gondok 2008-ban
kezdédtek: az elsé negyedév
végéig emelkedett a tej dra, dp-
rilistél viszont a felére, 52 fo-
rintra csokkent. Az allatte-
nyészt6 €s novénytermesztd
kollegdimmal megbeszEltik,
mindent megadunk a tehéndl-
lomdnynak és a takarmanyno-
vényeknek.

Ezt a dontést kovette a gaz-
dasdgi vélsdg, a tej ardnak
drasztikus csokkenése. Azutdn
jott az évszdzad masodik asza-
lya 2008-ban, amikor éppen
200 millié forint koriili dssze-
get koltottiink a foldekre, de
nem tériilt meg a befektetés.
Ezek mellett tobb mint 150
milliéért kellett takarméanyt va-
sarolni, ehhez kénytelenek vol-
tunk hitelt felvenni, amit az el-
mult hat évben rendkiviil nehe-
zen tudtunk kifizetni. A tragya-
kezelés korszerisitését is meg
kellett  oldani ~ 2008-ban,
amelynek az elszdmoldsa 4thu-

zédott 2009-re. A korszerdisi-
tést palydzati pénzbdl sikeriilt
megvaldsitani, de a sajit
er6hoz szintén hitel kellett,
ami utan kamatot kell fizetni.

— Hogy alakult a tehéndallo-
mdny létszama?

— A hdrom tejtermel6 tele-
piink Osszes dllomdnya a kft.
induldsatdl 2008-ig 1300 tehén
volt. Jelenleg 560 fejdstehe-
niink van. A tovdbbi két tele-
piink koziil az egyiken 560 no-
vendéket tartunk, a masik ata-
lakitas alatt 4ll. A ndvendék al-
loméany értékesitésével, a tehe-
nek drasztikusabb selejtezésé-
vel még ezekben az id6szakok-
ban is nyereségesek voltunk a
legtobb évben.

— Tervezik az dllomany no-
velését?

— Az egyik telepiink csak
tejet termel, a mdsik csak no-
vendéket nevel, igy az dllo-
many folyamatosan béviil, sze-
retnénk elérni az 1000-es 1ét-
szdmot. 2015-ben tobb mint
300 iisz6 fog elleni. Az emel-
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»Az dllatainknak nem mondhattuk, hogy ha 6 lesz a termés,
majd akkor kaptok takarményt.”

kedd6 1étszam, emelkedd iiszd
utédokat jelent, ezért néhdny
év alatt elérhetjik a kitlizott
célunkat.

Ami a joszagok takarmd-
nyozdsat illeti: a mostani 4ra-
kon szdmolva megvehetnénk
az éves abrak takarmdnysziik-
ségletiinket 8sszel. Ehhez 80-
90 millié forint rovid lejarati
hitel kellene, de a jelenlegi hi-
telpolitika nagyon  ked-
vezdtlen, pedig a kordbbi hi-
telbdl alig van mér tartoza-

sunk. Jelenleg a havi tej-
pénzbdl kell megoldanunk az

abrak takarmdny sziikséglet
vasarldsat, sajnos emelkedd

arakkal. A kukorica indulé ara
példaul 3800 forint volt, de
most a kovetkez6 fuvar 4950
forint lesz, ezért jobb lenne be-
tarolassal az aremelkedést ki-
kiisz6bolni.

Bizunk benne, hogy ez a
gondunk is rovidesen megol-
dédik!

Illin Klara

Mi lesz veled Csermajor?

125 éve a tejesek fellegvdra

Eltelt 25 év, amidta 1989-ben a Buda-
pesti Tejipari Véllalat alkalmazottjaként
eldszor lathattam Csermajort a centendriu-
mi tinnepségen. Fogalom ez a név és nem
tudom az idei 125. évi jubileumot {innep-
lik-e itt a mar csak magyar Gshonos élla-
tokkal benépesitett pusztin. Akkor még a
kollégium didkjai fogadtak minket és mu-
kodott a taniizem, de jelenleg csend van,
mert nincs oktatds. Akkor még nagy volt a
lelkesedés, a jovGbe és fejlesztésbe vetett
hit mindenki részérdl.

Oreg és fiatal tejesek mind biiszkék arra,
hogy Csermajorban tanultdk meg a sajt-,
vaj-, tird €s a tobbi tejtermékgyartds szak-
ma fortélyait olyan szinten, hogy a termé-
kek exportra is keriilhettek a belfoldi fo-
gyasztds novelése mellett.

Az els6 hazai tejgazdasagi szakiskola
elddiskoldjdt a Sarvar melletti Lancpusz-
tan, az uradalomban alapitotta szerzodéssel
Lajos bajor kirdlyi herceg és a Magyar Kir.
Foldmivelésiigyi Minisztérium 1889-ben.
A szerzddés lejarta utan herceg Esterhdzy
Miklos Sopron varmegyei uradalmaba,
Csermajorba athelyezve 1929 6ta mikodik
a tejipari szakképzés, a tejgazdasdg alapjai-
nak és a termékgyartdsoknak a fellegvara.

A tejszakiskola alapitdsdnak célja - ol-
vashat6 az iskola honlapjdn - a Szervezeti
Szabalyzat szerint: ,...a tejgazdasdgok
szamdra megbizhato és kelld szakismerettel
biré munkasokat, tej-, sajt-, és vajkezeldket
képezni, kik 1igy gyakorlatilag, mint elméle-
tileg kelld médon értenek a tejgazdasdagban
eldfordulé mindenféle munkdhoz, u.m. a te-
henek dpolasa, takarmanyozdsa, fejése, a
tej vizsgadlata, kezelése vajja és sajttda valé
foldolgozadsa.” ...

Somogyi Imre (66) tejes szaktandr az Ag-
roinform szaklap 2013. 3. szamdban ,,Cser-
major a tejesek Sdrospatakja, ismerkedés a
tejesek iskoldjaval” cim( riportban megirta
a csermajori oktatdsrdl visszatekintését és a
jelenlegi helyzetet. Az iskola taniizeme
2011. 6ta nem miikodik rendeltetésszertien,
jelenleg bezartdk hatdsagi engedélyek hia-
nyédban. Idézet a riportbdl:

Az intézmény korszertien felszerelt ké-
miai, mikrobioldgiai és iizemi laboratdriu-
ma is egyeldre kihaszndlatlanul, de startra

készen dll, hogy barmikor a Taniizemmel
egyiitt meginduljon a termelés és folytatdd-
jon a korszeri gyakorlati képzé€s is.

Az orszag jelenlegi gazdasagi koriilmé-
nyei kozott pazarlds kihaszndlatlanul hagy-
ni egy ilyen pdratlan tejgazdasdgi szak-
képz6 helyet, ahol 125 éves tradici6 4ll ren-
delkezésre, felszereléssel egyiitt. Vagy le-
hetiink ilyen pazarldak?

Jobb 0Osszehozni egy valamilyen szak-
képz6 helyet mdshol, ahol lehet, hogy az 4l-
taldnos képzési koriilmények ugyan job-
bak, de a gyakorlati oktatds csak modellez-
hetd, szinte szaktantermi koriilmények ko-
zott? Nem beszélve arrdl, hogy a mai tej-
ipari szakmai képzésnek nem csak a nagy
tejiizemek szdmdra kell szakembereket ké-
pezni, hanem a kis- és kozépvillalkozok
szakmai igényeit is ki kell elégiteni, akik-
nek a szdma évrél-évre emelkedik.

A magyar mezdgazdasdgban és azon be-
liil a tejgazdasagban nélkiilozhetetlen a csa-
ladi €s szovetkezeti gazdasdgok megerdso-
dése, korszer tejszovetkezetek
létrehozdsa, a sajat allatallo-
mannyal megtermelt tej feldol-
gozdsdnak elbsegitése. Ez pe-
dig elsGsorban vidéki kornye-
zetet kivan, és hozzdjarulna a
vidék felemelkedéséhez vala-
mint népességmegtartd képes-
ségéhez is. Igy gondolkodva
mar nem hdtranyt jelenthet
Csermajor kiilteriileti,
mezbgazdasagi kornyezeti el-
helyezkedése, hanem a korsze-

(6 Anno, amikor még sajtversenyek, vasarok voltak
Csermajorban...!

rien felszerelt 180 féréhelyes
kollégiuméval,  konyhdjaval
egylitt a mai kozlekedési viszo-
nyok mellett, paratlan szakképzési hely le-
het Gjra. Mert az volt évtizedeken keresztiil.
A tejipar szakembereinek derékhaddt ké-
pezte az elmult évekig.

2009-ben az iskola fenntartdja, a Gyor-
Moson-Sopron Megyei Kozgytilés a Cser-
majori Ujhelyi Imre Elelmiszeripari Ko-
z8p- és Felsofoki Szakképzd Intézményt,
az ugyancsak fenntartisiban milkodd
Fertddi Porpéczi Aladér Kertészeti és Oszt-
rak-Magyar Ugyintéz6i Szakkozépiskolat
egyesitette a Gydr-Moson-Sopron Megyei

Kozgyiilés Altalanos Miivelsdési Kozpont-
ja néven. A tagintézményként mikodo
csermajori iskola szdméara kedvez$ és
nagyléptékii tervekkel indult a kozos kép-
z8s. Wellner Andrea igazgaténd sokat fara-
dozott a korszeri tejes képzés és a valami-
kori hercegi majorsdg felvirdgoztatdsa ér-
dekében. Sopronban mintaboltot miikodte-
tett az iskola a tanul6k altal készitett termé-
kek értékesitésére, mely egyben kereske-
delmi gyakorl6helyet is jelentett. Nem rajta
mulott, hogy a tervek egyeldre csak tervek
maradtak

Az idén az intézmény 125 éves fenndlla-
sat tinnepelheti. Az iskola fennmaraddsat
nem sziikséges bizonygatni....”

A Veres Péter Mez6gazdasagi és Elelmi-
szeripari Szakképzo Iskola 2013. augusztus
1-vel keriilt a Vidékfejlesztési Minisztéri-
um feliigyelete ald, majd szeptembert6l eh-
hez csatoltdk a csermajori képzést. Az in-
tézmény ismertetSiben nyomadt sem taldlni
a tejipari képzésnek.

Jelenleg egyszer(sitett képzést folytat-
nak erre szakosodott kft.-k, de mi lesz a
technikusi-, a mester- és a fels6foku kép-
zéssel? A valaszt megadhatnd a Csermajort
feliigyel vidékfejlesztési tarca €s a szak-
képz6 iskola.

A gyakorlatban dolgozé €s nyugdijas
Htejesek” vérjék a védlaszokat ezekre a kér-
désekre.

Megtudtam, hogy az itt végzettek ez év
nyardn Osszejovetelt szerveznek Cserma-
jorban az iskola 125. évforduléjanak meg-
tinneplésére.

Kimmel Istvan

Szivesen adunk helyt lapunkban olvasé-
inknak, a Csermajorban végzett tejes szak-
emberek hozzdszoldsainak.

o

Uj fejéhdz épiilt
a szentesi tehenészetben

Tavaly decemberben 171 millids pélydzati timogatdssal
megidjult a szentesi Arpad-Agrar Zrt. tehenészetének
fejohaza. Kordabban fedett széna- és tragyatarolokat épitet-
tek, az elmult évben az istdllok kaptak uj szell6ztetést.

Az 4j fej6haz a legkorszeriibb berendezéseket tartalmaz-
za, a létesitménybe 2x16—os fejéallast épitettek be. A tehe-
nek térszikitd és valogatdé kapun, automata patafiirosztd
berendezésen keresztiil jutnak be a fejéhazba — mondta
Kellerné Mencser
Maria tehenészetve-
zetd.

A joszagok jeladot
viselnek a nyakuk-
ban, a tehénazonosito
és antenna segitségé-
vel szamitégépen ko-
vethetd nyomon az
allatok napi tejterme-
lése. A kehely le-
emelé automatika, a Az Uj fejéhaz
beépitett egyedi tej-
mérd, a gyors kieresztd kapu, a beépitett padlomosé beren-
dezés, a 18 000 literes tejhtité hdvisszanyerd bojler, tovéab-
ba egy BlackFlush fejékésziilék visszamosé rendszer teszi
gyorsabba a fejést. A megujult fejéhazat termalvizzel fitik.

A beépitett technoldgiai elemek komfortosabbd tették a
munkavégzést, és jobb koriilményeket biztositanak az dlla-
toknak. Mivel rovidiilt a fejésido, ezaltal az allatok tobb
idé6t tolthetnek pihenéssel az istdlloban, tette hozz4 a tehe-
nészet vezetGje.

A jelenlegi dllomdny 1200 Holstein-friz szarvasmarha,
ebbél 550 fejéstehén. Evente 4,5 millié kilogramm extra
mindségl tejet termel a gazdasag, 4,16% tejzsir, és 3,58%
tejfehérje beltartalommal. Terveik kozott szerepel a tej

z. .z P

mennyiségének novelése és a féréhelybovités.

LK.

Hirdessen
a Tejipari Hirlapban!

Kilonféle kedvezményekkel varjuk

_ Partnereinket 2014-ben is.
Erdekl8djén a SzerkesziBségben a
204-5278 vagy 06-70-314-6860

telefonszdmokon.
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Uj tejiizemet avattak Mérichidan

Mintegy 150 milli6 forintb6l megépiilt tejiizemet avat-
tak az év elején a Gyor-Moson-Sopron megyei Moric-
hidan. Az j iizem egyik feladata a Moérich Kft. sajat

tejtermelésének feldolgozasa, de késobb a kornyékbeli
termelGktdl is vasarolnak fel alapanyagot.

A rendszervaltas utdni so-
rozatos  tejlizembezdrdsok
utan mindig Orvendetes, ha
Ujabb kisebb-nagyobb tejfel-
dolgozék kezdik meg miiko-
désiiket. Mérichidan idén az
év elején adtdk 4t a korszerd,

e

minden igényt kielégitd tej-
uzemet.

Nem nehéz észrevenni
Morichida hataraban a gya-
rat. Uj épiilet, feltting, l4tva-
nyos portdl, napkollektorok.
Mielétt  Terstyanszky Zsu-

zsanndval koriilnéznénk az
lizemben, a Moérich Kft. iigy-
vezetGjével szot valtunk az
el6zményekrdl, a jelenrdl és
a jovordl.

Mint megtudom tdle, az
lizem melletti tehenészeti te-
lepen a kft. 2001 6ta folytat
tejtermelést. Jelenleg 420 f6s
az éllatallomany, ebbdl 220 a
fejéstehén. A borjakat rendre
felnevelik, tavaly vemhes
liszOket is értékesitettek.

2003-ban a tejtermelSk
bevondsaval alakult egy tej-
szovetkezet, ennek alapitd
tagjai kozott volt a Mérich
Kft. is. Aztan felvetddott egy
sajat iizem létrehozdsa, eh-
hez 2012 judliusdban lehetett
a palyéazatot benyujtani.

Az iigyvezetd elmondta: a
napi 4500 liter tej nagy részét
az Ovartej veszi at, a kisebb
mennyiséget pedig az (j
tizemben dolgozzik fel, illet-
ve a gazdasdg teriiletén 1év6
tejadagolé automatdval, vala-
mint két mozgéboltként mii-
kodd kocsival  értékesitik.
Ezek a kocsik mds tejtermé-

Az Uj beruhdzds Gsszesen
150 millié forintba Kkeriilt,
amelyhez 60 milli6 forint
unids timogatast nyertek el.
A sajat er6hoz kedvezd ka-
matozdsi banki kolcsont
vettek fel. Az lizem teljes ka-
pacitdsa legfeljebb napi 4
ezer liter tej feldolgozasa.
Jelenleg egy miiszakban, ha-
rom fével, naponta 600-800
liter tejet dolgoznak fel. A
kozelmultban iizemelték be
a zacskoz6 gépet a 2,8 szd-
zalékos tej eldallitasdhoz.
Emellett készitenek turot,
tejfolt (nagyobb felhaszna-
l6knak nagyobb kiszerelés-
ben is), vajat, joghurtot, kefirt
és gomolya sajtot is, ami irdnt
elég nagy a kereslet. A termé-
kek a magyar cégtulajdonos,
Kovdcs Tiborhoz kotédéen
»Kovics”  tejtermékekként
keriilnek forgalomba.

Bekapcsolodtak
az iskolatej programba

Az iizem vezet6i tudjak,
hogy nagy faba véagtik a fej-

Felting és latvanyos az iizem portdlja

miikodniiik, lesz igény a ter-
mékeikre. Biztaté a jovére
nézve, hogy az iskolatej
programban a 2014-2015-6s
tanévre  vonatkozdéan 8k
nyerték el a palydzatot a me-
gyében, ez lekdti kapacitd-
suk nagy részét. 6670 gyere-
ket kell ellatniuk, egyebek
mellett gylimolcsos joghurt-
tal is.

Korbenéziink a valéban
minden vonatkozdsban a kor
igényeinek megfeleld tizem-
ben. A tejet fogad6 részben
egy 2000 literes hiitStartaly
all, a termel6 rész kapacitisa
ezer liter tej feldolgozasa

piilét, az 500 literes tdrotar-
talyt és a tagas raktarhelyisé-
get is. Az lizemben éppen a
tejfolt adagoltdk a poharba.
A mosatas, tisztitas is kor-
szerli technoldgidval torté-
nik. Ha beindul az iskolatej
programhoz a termelés, ak-
kor a létszamot is boviteni
kell. Mérichidan is szembe-
siilnek vele, hogy manapsag
elég nehéz tejipari szakem-
bert taldlni. Ami pedig a
megujulé energia jegyében
kialakitott napelemes rend-
szert illeti, az biztositja a
felhaszndlt villamosenergia
nagy részét.

o

Az iigyvezet$ a tejfogadé tartalynal

keket is kindlnak, nagyjabol
50 kilométeres korzeten beliil.

széjiiket, de biznak abban,
hogy sikeriil gazdasidgosan

oranként.  Megszemléltiik

egyebek mellett a vajko- L.E.

A sajt: tej, so, oltoanyag es egy kis poézis

— Mohacson sziilettem, délszlav szarmazasi vagyok —
mondja 7. Nagy Tamds — és ez a tény sok mindent meghatd-
rozott a személyiségem alakuldsdban. Vendéglatdsként a Bal-
kan gasztronémidjaval foglalkoztam sét, szerveztem tgyne-
vezett gasztro-utazasokat is, hogy bemutathassam Szerbia,
Macedoénia, az NDK és Bulgdria étkezési szokdsait. Még ma
is nosztalgidval gondolok erre az idészakra. Az élet azonban
raciondlisabb megolddsokra sarkallt mikor a fiam iskolas lett
— a vendéglatas ugyebar nem az otthoniil6k ,.sportja”, nem
mondhatom azt a vendégnek, hogy igya meg gyorsan a sorét,
mert nekem mennem kell a fiamért az iskoldba. Valami pol-
garibb foglalkozas utan kellett néznem, €s arra gondoltam,
hogy talan érdemes lenne valami tematikusabb dologgal fog-
lalkoznom, amelynek a kdzéppontjdban a sajt 4ll. Ennek per-
sze el6zménye is van. Volt egy vendéglénk a Rézsa utcdban,
ahol nagy mennyiségben hasznaltunk az ételekhez feta sajtot.
Csakhogy ezt akkoriban nalunk nem lehetett kapni, ezért a
kamionosok hoztdk nekiink kiilfoldrél. Ez elég macerds volt,
ugyhogy elkezdtik forgalmazni - lényegében ezzel

kezd6dott a sajtkereskedésem. 1994 dprilisdban nyitottuk
meg a Gerléczy utcidban a kereskedésiinket és két évvel
ezelott zartuk be.

A rendszervaltds el6tt és még kicsivel utdna is a sajtokat a
tejboltokban drultdk. Olyan iizlet, amely kifejezetten ezzel

A ,mihely”, ahol az oktatés folyik, workshop formaban.
A szakma szakértdinek vezetésével killonbozs
alapanyagokbél készilnek a termékek

A vendéglatasban dolgozott, de azt is amolyan tnhagytamdasosan csindlta, azaz mindig belevitt valami
izgalmat, trikkot és nem utolsésorban stilust abba, amivel éppen foglalkozott. J6 ideje egy kft. tulajdo-
nosa, amely nemcsak sajtok és élelmiszerek, hanem az ezekhez kapcsolédé eszkdzok forgalmazasa-
val is foglalkozik. Mindemellett még marad ideje és energigja arra is, hogy tanitson.

Ezekben az apré edényekben lehet sajtszuflét késziteni

foglalkozott volna, nem létezett. En ebbe a résbe taldltam be-
le és kidertilt, hogy nagy az érdekl6dés iranta. Aztan 2004-
ben, amikor beléptiink az EU-ba fel kellett mérni, hogy a sza-
badpiac milyen elényokkel és hatranyokkal jar. Azt tudni le-
hetett, hogy a sajtkereskedelem is masféle érdekek mentén
fog bonyolddni. Kialakult a HOREKA iizletag (azaz a Hotel-
Restaurant-Cafeteri), amely tovdbbra is sajtot igényel, csak
éppen masféle kiszerelésben €s nagyobb figyelmet fordit ar-
ra, hogy a vendéglatds milyen sajtféleségeket haszndl a
gasztronémiaban. Stratégiat kellett véaltani. Amin azonban
nem viltoztattam az a mindség tisztelete. Szimomra a sajt
tovabbra is TEJ-bdl késziil, nem baratkozom az alternativ ké-
szitményekkel. Mert ugye a sajt nem mds, mint tej, s6, oltda-
nyag €s egy kis poézis. Ez utébbi ma is hidnycikk a sajtkészi-
tésnél, pedig éppen ez lenne az, ami minden termék 1étrejot-
tének a céljat képes kozvetiteni. A sajt egyik lelke az oltda-
nyag, a masik pedig maga az alapanyag.

A kft.-nek van egy non-food iizletaga is, amely kiilonféle
eszkozok forgalmazdsaval foglalkozik, amelyek optimdlisan
segitik, hogy az alapanyagokbdl igazan tokéletes étel késziil-
hessen.

A vallalkozé folyamatosan képezi magat, még az egyetem
padjaba is beiilt, hogy megtanulja, miként kell és szabad a
kulturdlis osszefiiggéseket vizsgalni, amit § sajt-antropoldgi-
anak hiv.

o

— Fontos, hogy a lehetd legtobbet tudjak meg arrél amivel
foglalkozom és minél szélesebb latokorre tegyek szert. Fog-
lalkozunk oktatdssal is, a Debreceni Agrartudomanyi Egye-
tem kihelyezett innovaciés és gasztrondmia tanszékeként
miikddiink. Szdmomra az a legnagyobb élvezet, hogy amikor
tanitok akkor tanulok is.

Nemrégiben igymond ,,beletaposott” az életembe a csoko-
ladé. Ami lényegében ugyanolyan mint a sajt. Ugyanazok az
osszefiiggések jellemzik a csokoladét, mint a sajtot — forma,
szinek, textura, homérséklet, mennyiség és még sok minden
mas. )

Bellér Agnes

sajtkészitok Etikai Kodexe

A Kis-, Kozép-, Agrarvallalkozok, Sajtkészitok Egye-
siiletének (KKASE) elnoksége marciusban kozgyiilé-
sén szamolt be a szervezet elmilt évi tevékenységérol
és a 2014-es évi terveirdl. Egy Etikai Kodex létreho-
zasarol is dontottek.

Kovdcs Laszlo, a KKASE elnoke eredményesnek ér-
tékelte az egyesiilet mult évi tevékenységét. Elmondta:
tavaly tobb rangos sajtos programot szerveztek és kiépi-
tették a kapcsolatrendszeriiket a dontéshozé allami szer-
vek iranyitoival. Kiemelte a Husvéti Sajt Napok rendez-
vényt, ahol hisz nyitott sajtos portan vartak az egyesiilet
tagjai az érdekl6ddket, juiniusban pedig a vidékfejleszté-
si tarca tdmogatdsaval megrendezték a Magyar Sajtké-
szit6k Napjat. Sikernek nevezte, hogy a kézmiives sajt-
készit6k szine-java belépett az egyesiiletbe, egyiitt
ugyanis hatékonyabban mtikodhetnek, védhetik sajat ér-
dekeiket.

A 2014-es esztendS legfontosabb tennivaléi koziil a
Magyar Sajtit Hél6zat bovitését emelte ki, amelynek
keretében megnyitjdk az etyeki, nagyegyhdzi és a paléc
sajtit-dllomasokat. Hozzdtette: idén tobb helyszinen
Sajt és Bor taldlkozokat szerveznek példaul Pazméndon,
Biikkszentkereszten, Stimegen €s Szekszardon. Ehhez a
programhoz kapcsolédik az a kezdeményezésiik, hogy
minél tobb hazai borszakiizletben kaphat6 legyen ma-
gyar sajt.

Az elnokségi tagok egy etika kédex létrehozasardl is
dontottek. A kodex egyik legfontosabb pontja lenne,
hogy a tagok keriiljék a magan-, kis-, kozép-vallalkoza-
sok kozotti ellentétek ki¢lezését, egyediil a teljesitmény
elismerése legyen a mérvado.

T.L.
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Ujjdalakult a Hegykozségek
Nemzeti Tandcsa

Ujjaszervezddott a Hegykdzségek Nemzeti Tand-
csa. A 63 ezer tagot szamlalé szervezet elndksége a
kézelmoltban ismertette azokat a legfontosabb tenni-
valékat, amelyek korszerisitik az dgazatot és tovab-
bi min8ségi javulast hoznak. A téié?(oztotén elhang-
zott a tdbbi kézétt, hogy az Eurépai Mez8gazdaségi
Garancia Alap terhére 105 millié euréndl is t5b
pénzt kaptak a termel8k szerkezet-atalakitésra,
sz8lészeti, boraszati beruhdzésokra. A j6vét megha-
tarozé jelenrél nagyjabsl tgy vélekedtek: nem Eahet
figyelmen kiviil hagyni a megvéltozott borfogyasz-
tast, borértékesitést és a mindségi borok keresletének
ndvekedését.

Tornai Tamas, a HNT elnoke belesziletett a sz8lész-
borészkodasba. Lapunknak elmondta: fiatal még, hi-
szen csak 61 éves és minden esélye megvan arra,
hogy a nagy tapasztalatokkal rendelkezé elnskségi
tagokkal egyitt kialakitsak a boragazatban az 0
struktorét, illetve az 0 szemléletet. Felesége 35 éve a
csaldd somléi vallalkozasanak a menedzsere, felnéit
gyerekei és tarsai kiilfoldi kalandok utén visszatértek
és felelésen végzik munkéjukat. Kedvenc bora nincs,
a testes fehérek utan jelenleg gyermekei sziilstte, egy
0j “Friss” sorozat csdbitotta el. Amogy a félkemény
sajtok a kedvencei, de a penészes és a kék sajtokat
sem veti meg, bér ez utéﬁbiok a fszeres borokhoz
illenek. Mint mondta: ebben a kapcsolatban a gya-
kori késtolés és az izlés szerinti parositas dont.

Sz.l.
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Kozel fel evszazad

az elelmiszergazdasagban

A tanuldévekkel egyiitt kozel félévszazadot, munkavalla-
lIoként pedig négy évtizedet toltott Kovacs Laszlo, az
Ovartej nyugalmazott vezérigazgatoja az élelmiszergaz-

Bucsuzunk

Tanacs Jozsef
(1940-2014)

Hosszan  tart6  sulyos
betegség utdn, 2014. év mar-
cius 19-én, 74 éves koraban
meghalt Tandcs Jézsef, az
egykori Kalocsai Tejlizem
nyugalmazott {izemigazga-
tdja.

1940-ben sziiletett, s az al-
talanos iskola elvégzése utan
a Csermajori Tejipari Tech-
nikumban tanult. Erettségi
vizsgét tett és tejipari techni-
kusi  képesitést  szerzett
1959-ben. Az iskola taniizemében teljesitett gyakor-
lat utdn Kalocsa tejiizeme lett a munkahelye, ahol 10
éven 4t mivezet6ként dolgozott. A termelés kozvet-
len irdnyitdsdban eredményesen dolgozé szakembert
1970-ben az lizem fomivezet§jének nevezték ki, s
ebben a beosztasban 10 évig volt az lizem termelés-
vezetGje. Ezutan néhdny évig a Hosszihegyi Allami
Gazdasigban vallalt munkat. Allattenyésztdként a
tejtermelés szakteriiletén dolgozott. Mikor a Kalo-
csakornyéki Agraripari Egyesiilés megkezdte a Ka-
locsatej 1j tejiizemének létesitését, az Egyesiilés
munkatarsa lett, s részt vett az lizemlétesités eloké-
szitd és kivitelezési munkdiban. Az (j tejiizem 1984.
évi lizembe helyez€sétdl annak termelésvezetdje lett.
Az 1990-es évek masodik felében kinevezték a Ka-
locsai Tejiizem igazgatéjanak, s ebbdl a beosztasbol
ment nyugdijba az iizem megsziinésekor. Kozel négy
évtizedes aktiv tevékenysége Kalocsa varos tejfel-
dolgozasahoz és Kalocsa kornyékének tejtermelésé-
hez kotddik.

Egykori vezet6i és beosztottai jo szakembernek, a
szakma irant elkotelezett, mindig segit6kész munka-
tarsnak, emberséges vezetének ismerték. A kalocsai
tejesek, tarslizemi, tarsvallalati kollegdi és sok palya-
tarsa az orszag tejiparabdl tisztelettel és megbecsii-
1éssel emlékeznek ra és munkassagara.

Tanacs Jozseft6l 2014. marcius 28-an a Kalocsai
temet6ben vettek végsd bucsiut hozzatartozéi és
tisztel6i.

Nyugodjon békében, emlékét megorizziik!

dasagban.

— A jubileumi évfordulo al-
kalmaval elevenitse fel szak-
mai életiitjanak fontosabb dllo-
mdsait.

— Csermajor és Répcelak
kozott féldton van Gyord koz-
ség, ahol 1949-ben sziilettem.
Csermajorba jartam kozépis-
koldba, ahol 1968-ban tejipari
technikus lettem. A mosonma-
gyarévari Agraregyetemen
1974-ben agrarmérnoki, 1978-
ban tejipari szakmérnoki okle-
velet szereztem. A kovetkezd
évben elvégeztem a Fels6foku
VezetSutanp6tlas-képzd tanfo-
lyamot.

Elsé munkahelyem egy ka-
puvdri tsz volt, ahol egy évig
allattenyésztd, majd a cserma-
jori technikumban 2 évig gya-
korlati oktatd voltam. Ezutdn
keriiltem a Gydr-Sopron me-
gyei Tejipari Villalathoz, ahol
miivezetd és lizemvezetd he-
lyettesként dolgoztam. Pélya-
zat utjan lettem a Mosonma-
gyarévari Konzervgyar igazga-
téja, s ezt a munkakort 1991-ig
toltottem be. Ekkor megvaltam
a konzervgyartél s két évig
szabaduiszoként iizletkotd vol-
tam. Az 4llami tejipar atalaki-
tasakor hivtak a Gydr-Sopron
megyei Tejipari Véllalathoz,
ahol hamarosan f6mérnok let-
tem. A zavaros vallalati priva-

tizdci6 utan 11 vezetd szakem-

berrel egyiitt elvesztettem az
alldasomat. Ezutdn az Ovdrtej
Kft. iigyvezetdje, majd az Rt.
vezérigazgat6ja voltam 1997-
t61 2009. évi nyugdijazdsomig.
Nyugdijasként meghatdrozott
munkakra, hatarozott idGre
tobb vdllalatndl lattam el ta-
nécsadoi feladatokat.

— Miért valasztotta éppen a
tejipart?

— Paraszti csalddba sziilet-
tem, ahol tejtermeléssel, s a tej
héazilagos feldolgozdsaval is
foglalkoztunk. J6 hire volt a
kozeli répcelaki sajtgydrnak és
a tejipari technikumnak is.
Ezek kozrejatszottak a palya-
vélasztdsomban.

— Tiz évet téltétt a konzerv-
gyar élén. Miért hagyta el a si-
keres palydt?

— Arendszerviltas utdn tag-
ja voltam a magyar-szovjet
gazdasagi bizottsdgnak. Az
ipardgak képviselSiként azt ja-
vasoltuk, hogy az dllamkozi
megéllapoddsok  megsziinése
ellenére maradjanak meg a ma-
ganjogi szerzddések, mert sok
élelmiszernek ez biztositott pi-
acot. De megsziintették, ami a
feldolgozoipar hanyatldsét és a
mezdgazdasagi termelés
visszaesését okozta. A folya-
matban nem kivdntam részt
venni, ezért megvéltam a Kon-
zervipart6l.

— Két vallalatnal is részese
volt a privatizdcionak. Evek
tavlatabol hogy emlékszik a ma
mdr vitatott folyamatra?

— A Gyortej privatizdcidja
érzékenyen érintett. Mi vezet§
tejipari szakemberek a tejter-
mel6kkel és egy pénziigyi be-
fektetdvel palyaztunk, de szub-
jektiv okok miatt lemaradtunk
egy gydztes fovérosi konzorci-
um mogott. Minket nem tekin-
tettek szakmai befektetének. A
nyertesek ,elismert szakmai-
sdga” a Gyédrtej 3 lizemének
bezdrdsdhoz s egy mdésik el-
nyert nagyvallalatuk néhany év
alatti teljes megsemmisiilésé-
hez vezetett.

A miéasik élményem madr
kedvezdbb. A bezart 6viri tej-
lizem tejszallitéi egy pénziigyi
befektetGvel megvdsdroltdk a
tejiizemet. A  tejtermelSknek
60, a pénziigyi befektetonek 40
szdzalék volt a tulajdonrésze.
Az eredményes mikodéshez
tokeemelésre és kiilfoldi be-
fektetd bevondsdra volt sziik-
ség, de ezzel a tejtermelSk ré-
szesedése 5% ald csokkent. A
hazai agrirgazdasdg tokehid-
nya, az akkori 6ridsi kamatter-
hek nem tették lehetévé a hol-
land és dan példdk nyoman ki-
véanatos tobbségi tejtermeldi
tulajdon megtartdsat.

— A Tej Terméktandcsban
tobb évig képviselte a vallala-
tat s egy ciklusban a Termékta-
ndcs elndke is volt. Mire em-
lékszik legszivesebben a ter-
méktandcsi elndkség éveibdl?

Kovdcs Laszlo

— Részben kialakitottuk a
hazai tejtermékek védelmét, s
elkezdtiik a tisztességes piaci
verseny feltételeinek, szaba-
lyainak kidolgozdsat. Egyen-
sulyt teremtettiink a termékta-
ndcs gazdilkoddsaban.

— Mondana néhdny szot a
maganéletérdl?

— Feleségem szamviteli terii-
leten dolgozott. Mar 6 is nyug-
dijas. Két gyermekiink s hirom
unokdnk van. Erdekl6dom a
torténelem €s a régészet irdnt, s
utazdsaink is gyakran erre ird-
nyulnak. Szerettem a labdajé-
tékokat, de ma mar inkabb ki-
kapcsolodasként feleségemmel
asztaliteniszeziink, nagy séta-
kat, kirandulasokat tesziink.
Ha felkérnek egy-egy szakmai
feladat megolddsdra, szivesen
hasznositom tapasztalataimat.

— Készoném a beszélgetést,
s szép, egészségben eltoltendd
nyugdijas éveket kivanok.

Dr. Mile Sandor

A minéség all gazdalkodasuk kézéppontjaban

27 2

A legidealisabb, amikor a tejtermel6 és a felhasznalo érde-
ke talalkozik. Nos, a pokaszepetki Balasko Mezdgazdasagi
Kft.-nél megtalaltak ennek a modjat.

Balask6ék 1993-ban par hektarnyi f61don kezdték a gazdal-
kodast egyéni vallalkozéként a Zala megyei Pékaszepetken s
ma mar 800 hektdron gazdalkodnak. A két Balaské fivér — La-
jos és Ferenc — aztdn 1996-ban kft.-t alapitott, s belevagtak az
allattenyésztésbe is. Eleinte hat-hét magyar tarkdt tartottak, de
egyre jobban fejlodott a gazdasag, jelenleg 200 fejésteheniik
van, az egész allatdllomany nagyjabol 450 Holstein-friz. A te-
jel6 allomanyt Pokaszepetken tartjak, levalasztas utan a bikak
a tiirjei telephelyiikre kertilnek hizlaldsra

— Kétszeri fejéssel napi 2800 liter tejet kapunk, amelynek 4
szdzalékos a zsirtartalma — mondja Balaské Lajos tulajdonos-
tigyvezetd. - Eredetileg tigy dontottiink, hogy a tej egy részét
kisebb feldolgozokba szallitjuk, a tobbit pedig bolthdlézaton
keresztiil nyerstejként értékesitjiik. Négy klasszikus tejbolttal
rendelkeziink Zalaegerszegen, az elsé mar nyolc éve mikodik.
A nyers tejiinkon kiviil forgalmazunk pasztérozott tejet is. Az
arban azonban nagy kiilonbség van. Mig a csapolt nyers te-
jiink 175 forintba kertil literenként, a feldolgozott tej dra ennél
joval tobb. A sajat tizleteken kiviil tobb telepiilésre is szalli-
tunk frissen fejt tejet. A masik harom egerszegi iizlet mar ke-
nyér €s tejboltként funkciondl, a pékarut a Zalaco biztositja. A
napi tejmennyiség masik fele megy a feldolgozdba.

Kimért nyers tejet visznek haza

o

Az egyik forgalmas zalaegerszegi Tejbolt

Balasko6ék elsd tejes szakboltjdban a kimért nyers tejen ki-
viil drusitottak kimért tejfolt, kimért tarét, kimért kultirat is.
Azt is megtudtam, hogy tobb kisebb feldolgozdval volt mar
kapcsolatuk. El6szor Lentibe vitték a tejet, majd Zalaszent-
gyorgyre, de mindkét feldolgoz6 megsziint. Most a sajat Srsé-
gi tejiizemiik termékeit forgalmazzdk a boltjaik. A szalaf6i tej-
tizem mikodtetését ugyanis a kozelmdiltban vették at.

— Mar az els6 tejbolt nagy forgalmat bonyolitott le, azért is,
mivel Ujdonsdgnak szdmitott. Eleinte valéban elsGsorban az
id6sebb korosztily vette a feldolgozatlan tejet, de mar egyre
tobb fiatalban tudatosult, hogy mennyire egészséges a hazi
friss tej — allitotta Balaské Lajos.

A tehenészetben 8-an dolgoznak, de az egész gazdasig 40
f6s. Nemrégen fejezték be a 2x8 éllasos fejohdz feldjitasat,
amely mdr korszerlien miikodik, s palydzati timogatassal egy
Uj, automatizalt tehénistallot is épitenek, mert szeretnék elérni
a 340 fej6stehén 1étszamot.

Amikor kildtogattunk a telephelyre, nemcsak a leend? istél-
16 szerkezeti elemeit pillanthattuk meg, de az 4llatok nyakén
1évé olyan szerkezetet is, amelynek segitségével a szamitogé-
pen minden hozzdjuk kapcsolédd informdcid, adat lehivhato.
Ez mér a huszonegyedik szdzad.

Lendvai Emil
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A Hiusvét elképzelhetetlen f6tt sonka, tojas, torma nél-
A medvehagyma

kiil. A sonka utdanozhatatlan j6 izét masként elkészitve
is élvezhetjiik. Mi tobb a sonkalébdl finom levest is ké-

Ha a medvehagyma vi-

ragozni kezd (aprilis-

ban, majusban), akkor
egészen biztosan itt van
mar a tavasz. Hatalmas
gyogyeré szunnyad ben-
ne. A néEi hagyoman
szerint a barna medvé
téli aimukbél felébredve,
barlangjukbél  kibujva
elészor ezt a novényt
keresik, hogy fogyaszta-
saval kitisztitsak szerve-
zetiket.

L

A medvehagyma (régi ma-
gyar neve: sdsihagyma, posz-
hagyma) levelei hasonlitanak a
gyongyvirdg leveleire, ami
viszont mérgezd, igy ha nem
vagyunk biztosak, hogy med-
vehagyma levéllel van dol-
gunk, akkor morzsoljuk Ossze
a keziink kozott, s ha fokhagy-
maillat drad a tenyeriinkrdl,
akkor nem tévesztettiik el.

A novény a gasztrondmid-
ban sokféleképpen felhaszndl-
hat6. Leginkdbb frissen és
nyersen fejti ki hatdsit, 6nma-
géban rigcsalva, de tehetjiik
kefirbe, joghurtba, szendvi-
csekre, korozottbe is, szorhat-
juk vajas kenyérre, leveleit be-
lekeverhetjiik salatdkba. F-
szerezhetiink vele levest, bur-
gonyit, barmilyen f6ételt, tész-
tat, készithetiink bel6le pestot.

A medvehagyma fiatal leve-
leit és hagymdjat gydgydszati
célokra is hasznaljak. J6 hatas-
sal van a gyomorra és a bél-
rendszerre, k6zOombositi a tdl-
evéssel jaré telitettségérzést,
kitisztitja a m4jat, a vesét, az
ereket, a beleket. Nagy szerepe
van a szervezet salaktalanita-
sdban/méregtelenitésében,
amely igy tavasszal kiilondsen
fontos lehet, a téli ,,d6zsolé-
sek”, mértéktelen étkezések
utdn. Vérnyomds és vérzsir
csokkentd hatdsu, lassitja a ko-
leszterin lerakéddst az érfal-
ban. Megel6zi az erek elme-
szesedését, s enyhiti a magas
vérnyomdsbodl szdrmazé pana-
szokat, mint példdul a fejfdjas.
C-vitamin tartalma javitja a
szervezet természetes ellendlld
képességét a kiilonféle megbe-
tegedésekkel szemben.

Népi megfigyelés szerint a
novény nem csak fogyasztva,
de kiilsdleg felhaszndlva is jo
hatdsi. A béron  torténd
kiilsédleges haszndlata joté-
kony hatést fejt ki egyes gom-
bas fertézésekkel szemben.
Forrdzzuk le a leveleket, hagy-
juk llni, majd az igy kapott
nedivel kenjiik le a bdriinket —
de haszndlhatjuk borogatds-
ként is.

Az orszdgban szdmos he-
lyen (Orfi, Bakonybél, stb.)
tartanak Medvehagyma Feszti-
vélt, Medvehagyma Napokat
az egészséges €letmdd jegyé-
ben. A rendezvények célja: a
medvehagymdnak, mint fele-
désbe meriilt gydgyndvény
kultirdjanak felkutatdsa, meg-
tjitdsa és a népi gasztronémia-
ba val¢ visszadllitdsa.

Eletbe lépett
a transzzsirsay rendelet

Februar 18-an lépett hatdlyba az élelmiszerek egészségre kdros transzzsir-
sav tartalmat korlatozé rendelet. A jogszabaly azokra az olajokra, zsirokra,
zsiremulzidkra terjed ki, amelyeket 6nmagukban vagy valamely élelmiszer
osszetevdjeként szannak a fogyaszténak. A rendelkezés szerint tilos olyan
élelmiszert forgalomba hozni, amely sszes zsirtartalmanak 100 grammijé-
ban a transzzsirsavak mennyisége meghaladja a 2 grammot. A jogszabaly
életbelépésekor forgalomban lévé élelmiszerek a fogyaszthatésagi, illetve
mindség-megdrzési idejik végéig, de legfeliebb a rendelet hatalybalépését
kévetd 12 honapig forgalmazhatok.

Az atlagfogyaszt6 csak azt
tudja, hogy a transzzsirsav a
zsirok egy egészségre kiilo-
nosen drtalmas fajtdja. A
részleteket azonban senki
sem ismeri. Es pontosan ez
jelenti a veszélyt!

A februarban életbelépett
szigoru szabdlyozds el6zmé-
nye, hogy egy 2005-6s dan
kutatds 16 orszdg koziil Ma-
gyarorszdgon mérte a leg-
tobb, élelmiszerekben elfo-
gyasztott transzzsirt. Késdbb,
a 2009-ben megismételt vizs-
gdlat mar a kordbbindl ala-
csonyabb értékeket taldlt. Az
Orszdagos Elelmezési- és
Téplalkozastudomanyi Inté-
zet (OETI) 2009-t31 végzett
vizsgdlatai sordn  féként
stitGipari, édesipari termé-
kekben és élelmiszeripari
zsirokban talalt a jelenlegi
szabdlyozdsban el6irtndl na-
gyobb transzzsir tartalmat.

Transzzsirok a telitetlen
zsirsavakat tartalmazé ola-
jokbdl nem csak hidrogé-
nezéskor, hanem az olajok
200 °C feletti hevitésével
torténd siitéskor is keletkez-
nek. Ezért sem tanacsos az
olajban siitéskor 180 °C
feletti h6mérsékletre hevitést
alkalmazni s a siitolajokat
tobbszor felhasznalni.

A kér6dzo allatok
bendGjében a mikrobatevé-
kenység sordn, a takarmany
erjedésekor is keletkeznek
transzzsirok, melyek beépiil-
nek a testzsirba és a tejel6 al-
latok tejzsirjdba. Ezek a ter-
mészetes uton  képzddod
transzzsirok nem karosak.
Ezért a rendeletben elGirtak
nem vonatkoznak az allati
eredetll zsirokban természe-
tesen el6forduld zsirsavakra.

A transzzsirsavaknak az
egészségre karos hatasardl

A transzzsirsavak a novényi olajok hidrogénezése sorn a teli-
tetlen zsirsavakbol keletkeznek. A novényi olajok, mint pl. a
napraforg6, a szdja, a repceolaj az allati eredetii zsiradékokt6l
eltéréen jelentGs mennyiségben tartalmaznak telitetlen zsirsa-
vakat. A hidrogénezési eljaraskor a zsiradék szobahdmérsék-
leten szildrd lesz, kevésbé lesz hajlamos az avasodasra, javul
az {izstabilitdsa és hosszabbodik eltarthatésagi ideje. A ked-
vezd tulajdonsdgok mellett azonban a hidrogénezéskor meg-
véltozik a legalabb egy kettds kotést tartalmazé zsirsavmole-
kuldk térszerkezete. Ilyenkor transzzsirsav keletkezik, mely-
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nek az eredeti cisz szerkezet(it6l 1ényegesen eltérd élettani ha-
tdsa van. A transz médosulatd zsirsavak az eldbbiekhez ha-
sonl6an képesek beépiilni a sejtekbe és betegséget okoznak.

A transzzsirok jelentGsen
novelik a sziv- és érrendszeri
betegségek kockazatat, de a
hazai haldlozasi statisztikdk-
ban el6keld helyen all6, pél-
daul egyes daganatos beteg-
ségek és a cukorbetegség ki-
alakulasaval is Osszefiiggés-
be hozhatok, csokkentik a
fogamz6  képességet s
eléidézhetik az Alzheimer-
kér romlasat is.

Ezeket a ndvényi olajokat
korabban a margaringyartas-
hoz hasznaltak, de ma mar
természetes trépusi zsirokat,
palma- és koékuszzsirt hasz-
ndlnak. Hidrogénezett zsirt
tartalmaz az élelmiszeripari
zsir, melyet a siit6- és cuk-
raszipar valamint siitdzsirként
az éttermek és gyorsbiifék
haszndlnak, illetve hasznaltak
eddig. Remélhetd, hogy ez is
hozz4jarul majd nélunk a vaj
konyhatechnikai felhasznala-
sdnak terjedéséhez.

az elsé atfogd vizsgalatok
1990. utan szamoltak be,
mayjd tovabbi részletes kuta-
tasok igazoltdk a korabbi
megallapitdsokat. Azéta
egyre tobb orszdgban tor-
tént olyan minden élelmi-
szerre kiterjed6 szabalyo-
zas, mely korlitozza a
transzzsirok jelenlétét az
élelmiszerekben.

A mar hatdlyba lépett ren-
deletiinkkel az EU-ban ha-
zank a harmadik orszag Da-
nia és Ausztria utdn a szigo-
ri szabdlyozast bevezetSk
kozott az egészségiinkre ka-
ros transzzsirsavak fogyasz-
tdsdnak korldtozdsaban.

M. S.

*

Miben taldlhato
transzzsirsav?

Siitemények, tortdk, nagy
zsirtartalmd krémmel toltott
kekszek, gofrik, ndpolyik,

croissantok, hamburgerek,
chipsek tartalmaznak transz-
zsirsavat. Megtaldlhatok a
siilt krumpliban és a gyorsét-
kezdék legtobb fogasaban. A
szakemberek szerint mérték-
kel szabadna fogyasztani
kész- és félkész ételeket
(példaul mélyhitott pizzat),
valamint instant termékeket
(salataontetek, leves- mar-
tas-, ital- és kavéporok),
amelyek szintén tartalmaz-
nak kdros zsirsavakat.

Az  OETI  honlapjin
(www.oeti.hu) 4abécé sor-
rendben, élelmiszer-csopor-
tokra lebontva megtaldlha-
tok a kereskedelmi forga-
lomban 1évé ételek transz-
zsirsav tartalma.

k
Tdjékoztato kampdny indul

Szérolapokkal és a korha-
zakban elhelyezett plaka-
tokkal szeretné felhivni a fi-
gyelmet az egészségiigyi
kormédnyzat az élelmisze-
rekben 1év§ transzzsirsavak
karos hatdsaira.

Szocska Miklos egészsé-
gligyért felel6s allamtitkar
szerint az egyik legnehe-
zebb népegészségiigyi sza-
balyozas volt az élelmisze-
rekben taldlhaté transzzsir-
sav  mennyiségérdl szolo
rendelet megalkotdsa, mivel
szdmos piaci szerepldvel
kellett egyeztetni. A rende-
let tartalmaz egy év tiirelmi
1d6t azoknadl az elére csoma-
golt élelmiszereknél, ame-
lyeket a jogszabaly életbe
Iépésekor mar elkészitettek,
érdemes megnézni a csoma-
golast. Az unids élelmiszer-
jelolési szabdlyok nem te-
szik lehet6vé, hogy kiilon
jeloljék azon termékeket,
amelyekben mar csokken-
tett hidrogénezett novényi
olajat haszndlnak a gyartas-
kor.

Ofner Péter, a Gottsegen
Gyorgy Orszagos Kardiolo-
giai Intézet féigazgatdja
szerint tudatositani kell az
emberekben, hogy odafi-
gyeléssel maguk is sokat te-
hetnek egészségiik
megdrzése érdekében. Az
egészségtudatossdg  terén
sok valtozds tortént az el-
mult években, de nem lehet
mindent szabdlyozdissal el-
érni.

o

szithetiink.

Tejszines sonkaleves
fehérborral

Hozzédvaldk: 2 cs. petrezselyem,
10 dkg husvéti sonka, 8
dkg vaj, 5 dkg liszt, 5 dl tej, 5 dl
hisleves (vagy a sonka f6zdle-
ve), 1,5 dl fehérbor, 1 dl tejszin,
sajt, 6rolt fehérbors és s6.
Elkészités: A petrezselymet
megmossuk és aprdra vagjuk,
a fott sonkat felkockazzuk.
Felolvasztjuk a vajat és meg-
piritjuk benne a lisztet, majd
felontjiik a tejjel, a husleves-
sel (sonkalével), a borral és
felforraljuk. Tejszinnel, sdval,
frissen Orolt borssal izesitjiik
és Osszeforraljuk. A petre-
zselymet a legvégén tessziik
bele a levesbe. A levest csé-
székbe merjiik és megszorjuk
sonkakockakkal. Vajas piri-
tost, sajtot kindlunk hozz4.

Husvéti sonka
tormamartasban

Hozzdvalok: 1 kg kotozott
sonka, 3 dl tejszin, 2 dl tejfol,
4 evdkandl frissen reszelt tor-
ma, 2 evékanal liszt, 1 evlka-
ndl vaj, s, fehérbors, por-
cukor.

Elkészités: A sonkdt a f6zést
megeldz6 estén annyi hideg
vizbe 4ztatjuk be, hogy ellep-
je. Mdsnap leontjiik rdla a vi-
zet és Ujat ontiink rd, majd fel-
tessziik foni. Lassan felforral-
juk és takaréklangon addig
f6zziik, amig a sonka megpu-
hul. Sajét levében hagyjuk ki-
hilni, majd egy sztir6kanallal
kiemeljik,  lecsopogtetjiik,
talra tessziik és befedjiik alu-
folidval. Talalds el6tt éEles
késsel felszeleteljiik és lefed-
ve, elémelegitett siitében 4t-
melegitjiik. Kozben elkészit-
jlik a martast. A vajat habza-
sig hevitjik, belekeverjik a

lisztet, hozzaontjiik a tejszint
és strtire f6zziik. A tlizr6l le-
véve hozzdadjuk a tejfolt,
s6zzuk, cukrozzuk, borsoz-
zuk, végiil belekeverjik a
frissen reszelt tormat. A mar-
tast a felmelegitett sonka ald
ontjiik, és melegen télaljuk.

Kéttiros sajtos pogacsa

Hozzdvalok: vaj, 10 dkg
trappista sajt, 1 dl tejfol, 3
tojassargdja, 15 dkg tehénti-
ro, 15 dkg juhtdaro, 25 dkg
margarin, 1 evékandl s6, 60
dkg finomliszt, 3 dkg élesztd,
1 evdkanal kristalycukor, 1 dl
tej

Elkészités: A langyos cukros
tejben felfuttatjuk az élesztét.
A lisztet atszitdljuk, elkever-
jiik a soval, belereszeljiik a fa-
gyos margarint, és az egészet
0sszedolgozzuk. Hozzdadjuk
a szitdn attort juhtirét meg a
tehéntdrot, az élesztds tejet €s
2 tojassargdjat, végiil a tejfolt.
Jol Osszedolgozzuk, Ossze-
gydrjuk, majd cipét forma-
lunk beldle, és letakarva félo-
rat kelni hagyjuk. A sajtot le-
reszeljiik. A tésztdt 3 mm vas-
tagsagu téglalappd nyujtjuk,
megszorjuk a reszelt sajt két-
harmadaval, és a hosszanti ré-
szénél feltekerjiik, mint a ré-
test. Letakarjuk és megint egy
6rat pihentetjik. A megkelt
tésztdt 3 cm vastag lappd
nyujtjuk. A tetejét megkenjiik
a maradék tojassargdjaval és
megszorjuk a maradék sajttal.
Koriilbeliil 4 cm 4tmérdjt po-
gicsaszaggatoval  kiszurjuk,
kivajazott-kilisztezett tepsibe
rakjuk, és 200 fokra elémele-
gitett siitében 20 perc alatt
kisiitjiik. Frissen, langymele-
gen az igazi.

Jo étvagyat!

Tejbol nagyfogyasztok vagyunk

Dolhai Attila a Budapesti
Operettszinhdz népszerti m-
vésze. Szdmos szinhdzi sze-
rep — Rémeé és Julia, Szenti-
vanéji 4lom, Lili béréno,
Csékos asszony —
megformdldja. A
fellépések mellett
gyakran jdrja az
orszagot, hogy at-
adja magét egy ko-
tetlenebb, mamo-
rité zenélésnek. A
TV2 Nagy Duett

cimi misoranak
szerepldje.

— Mennyi ener-
gidja marad arra,
hogy ennyi munka mellett is
odafigyeljen az egészséges
taplalkozasra?

— Faraszto, de a kozonség
szeretete, a taps kdrpotol, és
egészen hazdig abban a ma-
morban dszom, amit a ko-
zonségt6l kapok. Ha koleso-
nosen adunk egymdsnak, ha
ez a katarzis-élmény megszii-
letik, akkor csak jolesd fa-
radtsdgot érzek. Az egészsé-
ges tdpldlkozdsra mar csak
azért is figyelnem kell, mert
példat kell mutatnom a gye-

rekeimnek, a négy éves An-
ndnak, a nyolc éves Emmd-
nak és a tiz éves Lucdnak. De
a szinhdzi szerepeim is meg-
kivanjak, hogy jo kondici6-
ban legyek, ez pe-
dig csak egészsé-
ges életmdddal va-
16sithaté meg.

— Szeretik a tej-
termékeket?

— Azt mondha-
tom, hogy tejbdl
nagyfogyasztok
vagyunk, ami
elsGsorban a gye-
rekek érdeme. Ugy

kezd6dik nalunk a
nap, hogy a feleségem elké-
sziti a kakadt a gyerekeknek.
Naponta 2 liter tej biztosan
elfogy. A feleségem ,sajt-
manids”, ha sajtrél van szo,
akkor azt 6 megkdstolja, bér-
hogyan néz is ki. A gyerekek
a joghurtokat imadjdk, sze-
rencsére ma mar nagyon szé-
les a valaszték ezekbdl. Na-
lam a hus az igazi nagy ked-
venc, de ha megkivanom a
tejtermékeket, nem dllok el-
len nekik.

Kavisanszki Maria
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Shakira és a joghurt?

Shakira, a vilaghiri énekesnd lett a Danone Acti-
via uj ,,Beliilrol fakado mosolyok” nemzetkozi
kampanyanak az arca.

Marciustél az Acti-
via, a Danone vallalat-
csoport friss tejtermék
iizletdganak legna-
gyobb markaja vilag-
szintll marketing kam-
panyt inditott a marka
Ujrapoziciondldsana
részeként, hangsilyoz-
va a marka és az
egészséges  életmod
kapcsolatat. A Danone
Shakiraval, a kolumbi
ai szdrmazasd éne-
kesnével kotott nemzetkozi egyiittmiikodési meg-
allapodast, amely szerint a sztir — az Activia
joghurtmarka ,Beliilr6l fakad6 mosolyok” cimi
nemzetk6zi kampdnydban szerepel.

A hiresség a kiegyensilyozott tapldlkozassal és a
mozgassal kapcsolatban igy nyilatkozott: ,,Hiszem,
hogy belso egészségiink megovdsa a kulcsa annak,
hogy igazan jol érezziik magunkat a boriinkben.”

,.Szeresd a hasad!” cimmel nemzetkozi edukacio
kampényt inditott a Nemzetkozi Gasztroenterolégiai
Szervezet (WGO), amelyet a Danone tdmogat, s
amelynek célja a lakossdg egészségtudatossaganak

novelése, tovdabbad hogy az emberek megértsék,

mennyire fontos a belsé egészség megorzése.
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« Megalakult a HANGYA
COOP szovetkezet, amely a
mez8gazdasagi termékek (igy-
ndki nagykereskedelmével kivan
foglalkozni. A HANGYA Szévet-
kezetek  Egy(ttmikodésének
lgazgatétanacsa dontétt egy or-
szagos szovetkezeti integracids
szervezet létrehozdsardl, amely-
nek célkitizése, hogy mind be-
szerzési, mind értékesitési olda-
lon megfeleld piaci alkupoziciot
biztositson tagjai szamara.

<« Egyre népszerlibb a
Nemzeti Parki Termék Véd-
jegy, egy év alatt 102 gazdalko-
dd és szolgaltatd, dsszesen 235
terméke kapta meg a cimet. A
védjegyes termékek palettdja
egyre szinesebb: a sz6rpdk, bo-
rok, szalamik, kolbaszok mellett
a kézmiives termékek, lekvarok,
mézek és sajtok is megtaldlha-
tk. A Nemzeti Parki Termék
Védjegy mukédtetésében ha-
zank mind a tiz nemzeti parkja
aktivan részt vesz.

@ Uj élelmiszerbiztonsagi
megoldds. Az Uj mddszerrel
nyomon kévethetd az élelmiszer
teljes életdtja. Az Ujdonsag sza-
kit az eddigi gyakorlattal, mivel
nem utélagos ellendrzésekre
épll. A hazénkban kidolgozott
és tesztelt mddszer &ltalanos al-
kalmazasa gyakorlatilag nullara
csokkentené az djra és Ujra ki-

robbané hazai és uniés éleimi-
szerbotranyok szdmat. A tételta-
nusitas névre keresztelt eljdrast
a Biokontroll Hungaria Nonprofit
Kft. szakemberei dolgoztak ki.

@ |pari Oscart nyert a Tetra
Pak. Elsé és eddig egyetlen ma-
gyar vallalatként a Tetra Pak bu-
dadrsi izeme megszerezte a tel-
jes korl hatékony karbantartas
dijnak, az dgynevezett ipari
Oscarnak a harmadik fokozatat.
A gyar két év alatt csaknem 40
szazalékkal csGkkentette géple-
allasainak szamat, aminek ko-
szénheten  géphatékonysagi
mutatéja megkdzelitéleg 80 sza-
zalékra emelkedett. A gépledlla-
sok szamanak csékkenése mel-
lett 15 szdzalékkal esett vissza a
gyartasi hulladék mennyisége,
735 tonnaval csékkent a CO2 ki-
bocsatas.

@ Hitel dstermelének.
Bévil a Magyar Nemzeti Bank
hitelprogramjat (NHP) igénybe
vevék kére. A janudr elsejével
gletbe 1épd valtozasok szerint a
mezdgazdasagban  tevékeny-
keddk széles kére juthat forras-
hoz versenyképességének javi-
tasa érdekében. Az Gstermeldk
és csaladi gazdalkodok akar
féldvasarlasra is fordithatjak a
hitelt. Az MNB becslése szerint
akar félmillio Gstermelét is érint-
het a vltozas.
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Hidmezivasirhely, 47-es fit, 195. km

Telepvezetd, manager

Tejtermelésben jartas agrarmérnok vagy al-
latorvos, aki az Agromilk Kft. altal épitett
1000 féréhelyes tejtermelS telep vezetésére
véllalkozik az Arab Emirdtusokban.

Feltételek:

— Fels6foku képzettség

— 2-3 év szakmai tapasztalat tejtermelésben

— Targyaloképes angol nyelvtudds frdsban
és szoban

— Vezetdi ratermettség

— Kitlin6 kommunikaciés készség

— Felhasznaldi szintl szamitogépes ismeret
telepirdnyitasi szoftver kezelésének elsaja-
titdsdhoz

— ,,B” kategérids jogositvany

A részletes fényképes onéletrajzokat magyar
és angol nyelven a beosztas feltiintetésével az
alabbi email cimre varjuk: bg@agromilk.hu
Az onéletrajz térjen ki a szakmai munkdra,
valamint nyiijtson tdjékoztatdst a jelentkezd
csaladi helyzetérol.

Szervizmérnok

Mezbgazdasdgban szerzett tapasztalatokkal
rendelkezd gépész vagy mez6gazdasagi
gépészmérnok, kinek feladata belfoldi- és
kiilfoldi szerelési munkak irdnyitdsa, vala-
mint a szerviztevékenység szervezése és ira-
nyitasa.

A munkakor sok belfoldi és kiilfoldi utazassal jar.

Az Agromilk Kft. palyazatot hirdet az alabbi munkakorokre

Agromilk Kft.
8000-Székesfehérvar, Tasnadi u. 48.
o Y,

MILK

Feltételek:

— Fels6foku végzettség

— 1-2 év szakmai tapasztalat eldnyt jelent, de
kezdd diplomasok jelentkezését is varjuk

— Térgyaldképes angol nyelvtudds {rasban és
széban

— Kitlin6 kommunikacids készség

— Felhaszndldi szintli szamitégépes ismeret

— ,,B” kategdrids jogositvany

A részletes fényképes onéletrajzokat magyar
és angol nyelven a beosztas feltiintetésével az
alabbi email cimre varjuk: bg@agromilk.hu
Az onéletrajz térjen ki a szakmai munkdra,
valamint nytijtson tdjékoztatdst a jelentkezd
csaladi helyzetérol.

Szerviztechnikus
Villanyszerel6  képesitéssel  rendelkezd

szerel8szerviz-tevékenységet végz6 szakem-
berek jelentkezését varjuk, kiilfoldi-belfoldi
munkavégzésre. A munka sok belfoldi-
kiilfoldi utazassal jar.

Feltételek:

— VillanyszerelGi képesités

— 2-3 év szakmai tapasztalat

— Angol nyelv alapszintii ismerete elonyt jelent
— Sz&mitégépes ismeret

— ,,B” kategorids jogositvany

A részletes fényképes onéletrajzokat magyar
nyelven a beosztds feltiintetésével az aldbbi
email cimre varjuk: bg@agromilk.hu

Az onéletrajz térjen ki a szakmai munkdra,
valamint nylijtson tdjékoztatdst a jelentkezd
csaladi helyzetérol.
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